
FOOMA JAPAN ２０１６では、食品製造プロセスに関わるさまざまな食品機械やシステムの展示の

ほか、業界関係者が新たなビジネスチャンスや研究開発のヒントを得たり、最先端の情報を収集するこ

とができる非常に有意義なセミナーや研究発表なども行います。

★アカデミックプラザ201６★

■口頭発表 ⇒ 国内外の大学や研究機関が２３テーマを連日発表！

参 加：国内21テーマ、海外2テーマ

内 容：産･学･官の交流の場として２４回目を迎えるアカ

デミックプラザの研究発表会（口頭発表）には、

各大学・研究機関などが参加し、合計２３テーマ

について口頭で最新の研究成果などについて発表

します。優秀なものについてはＦＯＯＭＡ ＡＰ賞

グランプリ、ＡＰ賞が贈られます。

日 時：６月７日（火）～１０日（金）１1：05～１５：1５(最終日 6/1０は 14:40終了)

会 場：東５ホール前

■ポスターセッション ⇒ 国内外の大学や研究機関が最先端の研究成果を発表（展示）！

参 加：国内４５研究室、海外１8研究室

内 容：産･学･官の交流を通じて互いの知見を深め、今後

の技術開発に向けて共同研究を行う貴重な契機と

なっている研究発表会。食品及び食品機械分野の

総合的な発展と技術力の向上を図るために、今回

は国内４５、海外１８の合計６３研究室が参加し、

最先端の研究成果についてポスターやパネル等で

発表（展示）します。

日 時：６月７日（火）～１０日（金）10：00～１7：0０※実演や試食を行なう研究室もあります。

会 場：東２ホール前、東５ホール前

●特別企画●

■ タイトル ⇒「一目瞭然 法令に適合する安全･衛生設計」

今回の特別企画は「安全･衛生」をテーマに、法令が求める安全･衛生を実現するために「一目瞭然

法令に適合する安全・衛生設計」と題して、機械メーカーとユーザーが協力して取り組む活動の様子

を分かりやすく紹介します。

①「改正労働安全衛生規則に対する安全設計」のポイントについて、日本食品機械工業会の正会員によ

る「ＪＩＳを考慮したガードを備えた機械の写真」などを大型モニターに映し出しながら紹介します。

②「製造現場の安全･衛生に必要なスキルとその習得方法」について、明治大学名誉教授「向殿政男氏」

の解説動画を交えながら、外観からでは判別できない安全な機械の設計と選択のための力量を高める

には？ や、厚労省から認められた「システム安全エンジニア」とは…などについて紹介します。

会 場：東６ホール前

なお、隣の日食工コーナーでは、日本食品機械工業会の活動、沿革の紹介及び日食工が発行する書籍の

販売などを行うほか、国際的法規に即した食品機械や施設の衛生設計基準とガイドラインを提供するＥ

ＨＥＤＧコーナーも併設し、来場者の質問や相談を受け付けます。

｢食｣を支える、多彩な併催行事



テ ー マ：「海外進出、企業の社会貢献」

講 師：秋元 義彦氏（株式会社パン・アキモト 代表取締役）

日 時：６月８日（水）１７：００～１８：３０

会 場：会議棟1階レセプションホールA

募集人数：４００名（聴講無料）
           公式    事前登録 必要 

内 容：缶詰パン「救缶鳥」の開発者の秋元氏が、賞味期限前の缶詰を下

取り回収して食糧難地域に届ける国際的な貢献活動「救缶鳥プロ

ジェクト」などについて語ります。

内 容：出展企業が自社の製品・技術・サービスなどについて詳しく説明。各社の展示ブース内で

は得られない貴重な情報が入手でき、新規ビジネスに結びつけられる大きなチャンスです。

また、セミナー終了後に参加者が出展社に質問や相談等を行なうことができるスペース「プ

レセミラウンジ」を設け、情報収集やビジネスマッチングをサポートします。

日 時：６月８日（水）～１０日（金）

会 場：会議棟６階 ６０７セミナー会場 10:30～16:40

会議棟６階 ６０８セミナー会場 11:00～16:05

募集人数：全セミナー各１２０名
           公式    事前登録   東     前              当日登録 必要

参 加 社：６０７セミナー会場～１７社（１７セミナー）

６０８セミナー会場～１４社（１５セミナー） ※詳細は下記参照
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★出展社プレゼンテーションセミナー

★ＦＯＯＭＡビジネスフォーラム



■日本食品工学会 フォーラム２０１６

テ ー マ：味と香りの感じ方を制御した加工食品を創る
ー 組織・構造、物性を設計する

日 時：６月７日（火）１０：２５～１６：４０

会 場：会議棟6階 ６０５・６０６セミナー会場

募集人数：３００名
           公式    事前登録   東    前        

      当日登録 必要

主 催：一般社団法人 日本食品工学会

共 催：一般社団法人 日本食品機械工業会

■農業施設学会シンポジウム

テ ー マ：食品製造における衛生管理
日 時：６月７日（火）１３：００～１６：４０

会 場：会議棟6階 ６０７セミナー会場

募集人数：１２０名
 農業施設学会     事前登録  月   日締切  必要 

                                         

主 催：農業施設学会

後 援：一般社団法人 日本食品機械工業会

協 賛：フード・フォラム・つくば

■ＥＨＥＤＧセミナー

テ ー マ：機械の衛生設計：評価試験とその認証

（講師:
ク ヌ ー ト

Knuth
ロ ー レ ン ツ ェ ン

Lorenzen/EHEDG 元会長）

日 時：６月８日（水）１０：３０～１２：３０

会 場：会議棟6階 ６０５・６０６セミナー会場

募集人数：３００名
           公式    事前登録   当日東     前            

  登録 必要

共 催：ＥＨＥＤＧ ＪＡＰＡＮ

一般社団法人 日本食品機械工業会

■ＡＩＢ ＦＯＯＭＡ特別講演会

テ ー マ：メーカーが発信すべき食の安全と健康
講 師：松永 和紀氏（科学ライター）

日 時：６月８日（水）１４：００～１５：３０

会 場：会議棟6階 ６０５・６０６セミナー会場

募集人数：３００名
           公式    事前登録   当日東    前             

 登録 必要

共 催：ＡＩＢ日本同窓会

一般社団法人 日本食品機械工業会



■美味技術学会シンポジウム

テ ー マ：美味と安心を保証する食の新技術

日 時：６月９日（木）１０：５０～１５：５０

会 場：会議棟6階 ６０５・６０６セミナー会場

募集人数：３００名
           公式    事前登録   当日東    前             

 登録 必要

主 催：美味技術学会

共 催：一般社団法人 日本食品機械工業会

協 賛：農業食料工学会、一般社団法人 日本食品工学会

■農業食料工学会シンポジウム フードテクノロジー（フーテック）フォーラム

テ ー マ：高齢化社会を支えるフードテクノロジー

日 時：６月１０日（金）１３：００～１６：４０

会 場：会議棟6階 ６０５・６０６セミナー会場

募集人数：３００名
           公式    事前登録   当日東     前             

 登録 必要

主 催：農業食料工学会

共 催：一般社団法人 日本食品機械工業会

協 賛：農業施設学会、公益社団法人 日本食品科学工学会

◆会議棟

【１F】レセプションホールA

FOOMA ビジネスフォーラム（6/８）

【６F】605･606セミナー会場

日本食品工学会フォーラム201６（6/７）

EHEDGセミナー（6/８）

AIB FOOMA特別講演会（6/８）

美味技術学会シンポジウム（6/９）

農業食料工学会シンポジウム（6/1０）

607セミナー会場

農業施設学会シンポジウム（6/７）

出展社プレゼンテーションセミナー（6/８～10）

60８セミナー会場

出展社プレゼンテーションセミナー（6/８～10）

★セミナー・シンポジウム開催会場のご案内★



■事前登録キャンペーン実施中！

 月 日  事前登録受付中 抽選 合計      人 公式             
期間中は多数の来場者で受付の混雑が予想されるため、スムーズに入場が

できるよう、「事前登録」を案内しています。事前登録は４月１日（金）から

公式サイト（http://www.foomajapan.jp）で受付けており、特典として入

場料（1,000円）が無料になります。

さらに、公式サイトで事前に登録して来場した方に、抽選で毎日500人に

公式ガイドブック「２０１６食品機械・装置バイヤーズガイド」（定価 1,000

円相当）をプレゼントします。※抽選はインフォメーションで行います。

また、国内企業や海外来場者などで１０名以上のグループの場合、代表者 1

名だけの登録でスムーズに入場ができる団体登録も受付中です。

■Ｗｉ-Ｆｉフリースポットを開設！し、メールチェックなどがしやすい環境を提供

前回好評だった“Ｗｉ-Fｉフリースポット”を今年も４ホール前イン

フォメーションの隣に開設。タブレット端末やノートＰＣなどでメール

チェックなどができる便利な環境を提供します。

■出展社検索サービス、各ホール入口と２箇所のインフォメーションに設置

出展社名や出展製品名が分からなくても、目的や用途にあった製品や出展社を簡単に探すことがで

きるよう、検索サービスをさらにパワーアップ。各ホールの入口と２箇所のインフォメーションカウ

ンターに検索用ＰＣを設置して、ブース位置マップの出力サービスも行います。

■海外来場者向けサービスも充実！

海外からの来場者が増加傾向にあるため専用の登録所を設置し、英語版のバイヤーズガイドブック

を無料配布。１ホールと６ホール前に設けたインターナショナルラウンジには、外国語対応スタッフ

が常駐してアテンドします。また、会場内の全てのサイン（看板等の表示物）を英語でも表示するほ

か、英文の大型会場内ＭＡＰや英語版検索用のＰＣも設置するなど、海外来場者向けのサービスの充

実を図っています。

この他、出展社とのコミュニケーションをスムーズに行なえるよう、今回も英語、中国語、韓国語

を話せる出展社のスタッフには、バイリンガルバッジを着用してもらいます。

来場者に優しい嬉しいおもてなしがいっぱい！


