


厳選素材の持ち味を活かした華やかな宮廷中華
ふかひれ、アワビ、和牛と贅沢な品々を一度に
宮廷料理の流れを汲む北京料理をベースにした
本格中華が味わえます。熟練の料理人が豪快か
つ繊細に仕上げた皿は華やかで、目も舌も満足
させてくれます。海の幸や野菜、肉など素材も選
りすぐりのものばかり。「プレミアムディナーコー
ス」（全10品）は、宮城県気仙沼産のふかひれを贅
沢に使ったふかひれ姿煮込みや大エビの甘辛酢
炒め、殻付アワビの上湯煮に和牛ステーキの中
国風ソース、帆立と季節野菜炒めなど豪華絢爛！

田原町駅より徒歩1分、浅草駅より徒歩5分とアクセス抜
群。地下1階にある店内は落ち着いた雰囲気です。

東京都台東区雷門1-16-4 立花国際ビルB1 
【TEL】03-3847-7755
【営業時間】
ランチ　　11：00～15：00
ディナー　17：00～22：00（LO.21：30）
【定休日】なし
【アクセス】銀座線田原町徒歩1分、TX浅草駅徒歩2分、
都営浅草線浅草駅徒歩5分
【カード】可（特典での利用は不可）　
【予約】不要（特典利用時は要予約）

￥3,510
通常価格 ￥7,020

※税込み価格です。

※ご利用回数：3回

中国料理

MAP K-5

萬里楼
マンリロウ

プレミアムディナーコース（全10品）
前菜盛り合わせ、ふかひれ姿煮込み、大エビの甘辛酢炒め、殻付アワビの上湯煮、和牛ステーキの中国風ソース、
帆立と季節野菜炒め、フカヒレの蟹肉入りスープ、広東蒸し点心、おすすめチャーハン、デザート

要予約

本書ご利用
可能時間 ディナータイムのみ

1日限定
10名様


