
SWISS LUXURY SELECTION Ambiance 
スイス・ラグジュアリー・セレクション アンビアンス チョコレート一覧 

 

Cœur à l’Orange 

クール・ア・ロランジュ 

 

オレンジ風味のソフトなキャラメルと

コクあるなめらかなダークチョコレー

トのガナッシュの２層仕上げ。 

 

Cornet d’Or 

コルネ・ドール 

 

香りの良いアーモンドのプラリネクリ

ームを最高のミルクチョコレートでコ

ーティング。 

Bâton au Kirche 

バトン・オ・キルシュ 

 

カカオをまぶしたリンツの極上スティ

ックチョコレートの中に、スイスのキ 

ルシュリキュールが入っています。 

 

Tiramisu 

ティラミス 

 

コーヒーとオレンジがほのかに香る

ソフトなチョコレートのフィリング。 

 

Amande de Luxe 

アーモンド・ドゥ・リュクス 

 

アーモンド風味のとろけるようなジャ

ンドゥーヤクリーム。砕いたアーモン 

ドメレンンゲの食感と、デコレーショ 

ンにはローストした甘いアーモンド。 

Rond de Pistache 

ロン・ドゥ・ピスターシュ 

 

ピスタチオのマジパンをやさしいビタ

ー感の上質なダークチョコレートでコ

ーティング。 

Caramelita 

キャラメリタ 

 

２層のキャラメルのフィリングと、少し

ビターなチョコレートが織りなすハー

モニー。 

 

Dragon Noir 

ドラゴン・ノワール 

 

ヘーゼルナッツ風味のダークジャン

ドゥーヤを、最高級のダークチョコレ

ートでコーティング、リンツのドラゴン 

マークが刻まれています。 

Triangle aux Noisettes 

トリアングル・オ・ノワゼット 

 

細かく砕いたビスキュイを混ぜ込ん

だヘーゼルナッツプラリネを、極上の

ミルクチョコレートでコーティング。 

 

Amande Croquante 

アマンド・クロカント 

 

アーモンドクランチを散りばめたアー

モンドのジャンドゥーヤクリームを、

上質のミルクチョコレートでコーティ 

ング。 

Macchiato 

マキアート 

 

星形のミルクチョコレートカップに、少

しビターなコーヒークリームを詰め、

やさしい味わいのホワイトチョコレー

トをひと重ねしました。 

Carré de Stracciatella 

カレ・ドゥ・ストラッチアテラ 

 

カリカリした食感のカカオニブとビス

キュイ入りのフィリングをセンターに

詰め、ダークとホワイトチョコレート 

          でコーティング。 

Perle de Cacao 

ペルル・ドゥ・カカオ 

 

センターは繊細なカカオニブの食感

を感じる、優しくとろけるような上質

のチョコレートクリーム。デコレーショ

ンに一粒のチョコレートパールを 

のせました。 

Crème aux Noisettes 

クレーム・オ・ノワゼット 

 

とろけるようなプラリネクリームをま

とったキャラメリゼしたヘーゼルナッ

ツが繊細なミルクチョコレートのカッ

プの中に入っています。 

 

 


