
※上記商品につきましては、数量限定の為、期間中であっても販売終了となる可能性がございます。

※店内飲食のみ
販売場所：渋谷ヒカリエ 地下 2階

ポール・バセット

※コーヒー・紅茶などからお選びいただけます。

ミキプルーンパンケーキ
パンケーキ単品 ￥1,500（税込）
ドリンクセット ￥1,900（税込）

ミキプルーンヨーグルトフラッペ
￥900（税込）

ミキプルーンコラボアソート
￥2,600（税込）

ミキプルーンバスクチーズケーキ
カット　　　　￥864（税込）
ホール（4号）　￥3,780（税込）

創業百余年、厳選した果物のみ
を提供し続け、品質と熟度を徹
底的にこだわり、お客様の信頼
に応える老舗果物専門店

世界を目指す辻口博啓氏のショ
コラトリー。和素材や発酵を融
合させ、カカオの魅力を極めた
唯一無二のショコラを創造しつ
づけている

バリスタの世界チャンピオン 
ポール・バセット氏のカフェ。
自家焙煎の豆を使い、極上のエス
プレッソとスイーツを提供します

国産クリームチーズケーキにミキプルーンエキスとドライプルーンを入れ、じっ
くり焼き上げました。濃厚なチーズのクリーミさとプルーンの芳醇な香りが絶妙に
マッチした逸品。

販売場所：渋谷ヒカリエ 地下 2階
京橋千疋屋

ミキプルーン入り
ボンボンショコラ
￥450（税込）

とろりとしたなめらかなミキプルーンと赤ワインの口どけの良いガナッシュをビター
チョコに閉じ込めました。赤ワインの渋みや重厚感のある味わいがプルーンの甘酸っ
ぱさを引き立てます。

ミキプルーンの豊かな香りと素材本来の奥深い味わいを生地に加えてしっとりと焼
き上げたビスキュイプルーンと、ル ショコラ ドゥ アッシュ定番のカボス、プチショ
コラの焼き菓子を組み合わせたアソートボックス。

ふわふわのパンケーキに、ホワイトラムに漬けたドライプルーンと甘酸っぱく濃厚
なミキプルーンを合わせた大人なスイーツと、相性ぴったりのヨーグルトフラッペ
をご用意しました。

販売場所：渋谷ヒカリエ 地下 2階 
ル ショコラ ドゥ アッシュ

販売場所：渋谷ヒカリエ 地下 2階
ミキプルーンポップアップストア


