


Churrasco 5,500yen
シュラスココース

グリーンサラダ ポンデケージョ バケット
サイドメニュー食べ放題

All-you-can-eat green salad, pon de queijo, and baguette

15種類のシュラスコ
All-you-can-eat 15 kinds of Churrasco

松阪牛・神戸BEEFのシュラスコ
各50gずつ提供いたします

Matsusaka beef / Kobe BEEF Churrasco 50g

選べるお食事メニュー
特製煮込みカレー・チーズリゾット・しゃぶ輝出汁の素麺

Meal menu to choose from 
Special curry or cheese risotto or “shabukidashi” somen

6,050yen including tax

松阪牛 50グラム 1200yen (1,320yen including tax)
神戸BEEF 50グラム 1200yen (1,320yen including tax)

Wagyu
和牛のシュラスコをご追加いただけます

You can also add 50g of Matsuzaka beef or Kobe beef.

シュラスコランチコース

グリーンサラダ ポンデケージョ バケット
サイドメニュー食べ放題

All-you-can-eat green salad, pon de queijo, and baguette

15種類のシュラスコ
All-you-can-eat 15 kinds of Churrasco

厳選 本日の和牛のシュラスコ
50g提供いたします

Today's carefully selected wagyu beef churrasco 50g

特製煮込みカレー
Special curry

5,060yen including tax



All-you-can-drink course
フリードリンクコース

Standard course 1,800yen (1,980yen including tax)
アルコール フリーコース All-you-can-drink alcohol

Premium course 2,500yen (2,750yen including tax)
プレミアムアルコール フリーコース All-you-can-drink premium alcohol

Soft drink course 980yen (1,078yen including tax)
ソフトドリンク フリーコース All-you-can-drink soft drink

スパークリングワイン

ワイン赤・白

角ハイボール

レモンサワー

ウーロン茶

コーラ

ジンジャー

アイスコーヒー

オレンジジュース

グレープフルーツジュース

アップルジュース

パインジュース

ジントニック

モスコミュール

カシス

ピーチ

Red Wine
メルロー コンタツリベルタス

テンプラリーニョ ヴィニャアルバリ
カベルネソーヴィニョン テッレデルノーチェ

White Wine
シャルドネ シエンイセロ

ソーヴィニョンブラン サンタリタヒーローズ

生ビール香るエール カイピリーニャ

マンゴージュース クランベリージュース グアバジュース



Drink

Kaku High Ball
角ハイボール
Scotch High Ball
スコッチハイボール

Bourbon High Ball
バーボンハイボール
Bourbon High Ball
知多ハイボール

720

760

760

1100

1000

1300

500

500

880

900

600

Red Wine
赤ワイン
White Wine
白ワイン

900

900

Lemon Sour
レモンサワー
Mango Sour
マンゴーサワー
Oolong Tea&Shochu
ウーロンハイ

Plain Sour
プレーンサワー

720

760

720

720

Gin Tonic
ジントニック
Sui Gin Soda
翠ジンソーダ

Moscow Mule
モスコミュール

Cassis(Orange,Grapefruit,Soda)
カシス（オレンジ・グレープフルーツ・ソーダ）
Peach(Orange,Grapefruit,Soda)
ピーチ（オレンジ・グレープフルーツ・ソーダ）

Spumoni
スプモーニ
Shandy Gaff
シャンディガフ

800

800

800

800

800

850

850

Guarana
ガラナ
Grapefruit Juice
グレープフルーツ

Orange Juice
オレンジジュース
Apple Juice
アップルジュース
Coca Cola
コカコーラ

Ginger Ale
ジンジャーエール
Oolong Tea
ウーロン茶

Perrier
ペリエ

500

550

550

550

500

500

500

600

Caipirnha
カイピリーニャ
Batida de Coco
バチーダデココ

Draft Beer
生ビール香るエール
Corona
コロナ
All Free Non Alcohol Beer
オールフリー

Coffee Ice or Hot
コーヒー
Tea
ブレンドティー



Wine List

Angeaile
アンジュエール

Shiraz
PENFOLDS
ペンフォールズ
Shaw + Smith
ショウアンドスミス

Merlot
Libertas
リベルタス
Stimson Estate
スティムソンエステート

Raymond Reserve Selection
レイモンドリザーヴ

Zinfandel
Buena Vista
ブエナヴィスタ

Ironstone Rous Vineyard
アイアンストーンヴィンヤーズ

Trebbiano
Leonardo Romagna
レオナルドロマーニャ

Sauvignon Blanc
Santa Rita Heroes
サンタリタ ヒーローズ

Moet&Chandon
モエ・エ・シャンドン

Chardonnay
Cien y Cerro
シエンイセロ シャルドネ
Four Star
フォースター

Chablis Premier Cru
シャブリクリュ

Tempranillo
Vina Albali
ヴィニャ アルバリ

Pinot Noir
Robert Mondavi
ロバートモンダヴィ

Calera Central Coast
カレラセントラルコースト
Bouchard Pere et Fils
ブシャール・ペール・エ・フィス

Cabernet Sauvignon
Terre del Noce
テッレデルノーチェ
Kendall Jackson
ケンダルジャクソン

YARDEN
ヤルデン

5400

8600

Glass 900 / 5200

5400

9200

7200

12000

Glass 850 / 4800

6400

12000

7200

Glass 900 / 5000

7800

18000

4800

Glass850 / 4600

Glass 850 / 4800

6400

14000

4200 9800



15 kinds of Churrasco
シュラスコ食べ放題メニュー

Picanha
ピッカーニャ（イチボ）
希少部位イチボ
シュラスコの代名詞といえる部位

Alcatra
アウカトラ（ランプ）
代表的な⾚⾝部位
脂肪が少なくヘルシー

Lombo de Porco
ロンボ・デ・ポルコ
（豚肩ロース）
ポークの肩ロースにあたる部位
キメ細やかな柔らかな⾁質

Coracao
コラソン（鶏ハツ）
心臓に当たる部位。
プリプリとした食感がクセ
になる隠れ人気アイテム

Linguica
ソーセージ
パリッと焼けたジューシーな
オリジナルソーセージ

Frango
フランゴ（チキン）
オリジナルスパイスで
奥行きのある味わいに

Abacaxi
アバカシ（焼きパイン）
シュラスコ大人気アイテム。

Queijo
ケージョ（焼きチーズ）
表面をサクサクに焼きあげたとろける
チーズ。女性に大人気

Pepper Steak
ペッパーステーキ
脂身と赤身のバランスの良い部位
玉ねぎとピーマンとご一緒に

Garic Steak
ガーリックステーキ
ニンニクたっぷり
肉のうまみを引き出す
一番のスパイス

Costeleta de Porco
コステラ・デ・ポルコ
（ポークスペアリブ）
骨周りのジューシーな部位
スパイスやハーブをたくさん使用した
他にはない味わい

Lombo de Boi
ロンボ・デ・ボイ
（牛肩ロース）
牛肩ロースにペッパーを強く
振り付けた豪快に牛肉のうまみを
堪能できる部位

Baked Potato
ベイクドポテト
バターで味付けした
ほくほくポテト

Mushroom
マッシュルーム
シンプルに塩で味付け
ジューシーに焼きあげます。

Peixe Branco
白身魚
バター風味のソースに数種類の
スパイスが淡白な白身魚の味を
引き立てます


