
向⽥さんの演奏が終わり、⾷事が始まる際の乾杯は、Zengo(ゼンゴウ)というハンガ
リーの地ブドウの微発泡⾟⼝⽩ワインを予定しています。ゲルゴーシェフからの提案
で、ちょっとした細⼯をしますので、お楽しみください。

乾杯後には、ゲルゴーシェフが料理とワインの相性について簡単な説明をしていただ
けると思います。参考にしてお楽しみいただけたらと思います。

ワインは最低でも7種類

バイキングの際にご提供するワインは、まだ固まっていませんが、樽厳選の⾟⼝⽩ワ
インや、⾚ワインが有名なヴィッラーニ地⽅のワイナリー・JammertalのWunderlich

400 Arpensis ONYX 2015(ヴンダーリッヒ 400 アルペンシス オニックス 2015)などの
⾟⼝ワインもお出しします。最低でも7種類はご⽤意いたしますので、さまざまなハ
ンガリーワインを味わってください。

最⼤50⼈のコンサート会場



写真はコンサートが⾏われる⼤使館2階の会場です。最⼤で50⼈の参加となります
が、もちろん、座って聞いていただけます。また、演奏終了後は椅⼦を壁際に寄せま
すので、疲れた⽅には座ってお⾷事やワインを楽しんでいただけます。

⼀昨年11⽉に開いた⼤使館イベントで演奏する向⽥さんです

パーリンカやウニクムも

写真は、ハンガリーのスーパーでの写真です。左端が知る⼈ぞ知るハンガリーの国⺠
的ハーブ酒・ウニクム、その右はすべてフルーツブランデーのパーリンカです。パー



リンカはプラムやナシ、モモなどさまざまな果実から作られており、このところ⽇本
でも⼈気が出ています。

会場にはウニクムとパーリンカを計2、3本お持ちします。ウエルカムドリンクの際に
も希望者には飲んでいただけます。

スケジュール・イベント詳細

・2024年1⽉11⽇ プロジェクト公開
・2024年2⽉12⽇ プロジェクト終了
・2024年2⽉13⽇ 数⽇のうちに参加券を郵送
・2024年2⽉22⽇ イベント実施

「東京・三⽥のハンガリー⼤使館で酔う ピアノと料理とワインの夜」

開催⽇ :2024年2⽉22⽇(⽊)

開催時間:18時から20時過ぎ(開場は17時半)

開催場所:駐⽇ハンガリー⼤使館(東京都港区三⽥2-17-14)

※未成年者は購⼊、参加できません。

・17時半から⼤使館1階にて受付を始めます。

・クロークもございます。

・⽤事がある⼈は早めに帰ることもできます。

・参加券と極⽢⼝トカイワイン・Monte Tokajの引換券はプロジェクト終了次第、皆さ
まの⼿元に届くよう郵送でお送り致します。参加券や引換券は会場にお持ちいただか
なくても、お名前をおっしゃっていただければ⼤丈夫です。

リターンについて

参加券のみのリターンと、参加券に極⽢⼝トカイワイン・Monte Tokaj Toakji Aszu 6

puttonyos 2002 1本をセットにしたリターンを⽤意させていただきました。Monte

Tokaj Toakji Aszu 6 puttonyos 2002の希望⼩売価格は1本税込み15,400円ですが、
2,400円低い13,000円計算でセットにしています。

参加券のみのリターンは以下の3種類です。



■【超早割】23,000円(税込)×12

「東京・三⽥のハンガリー⼤使館で酔う ピアノと料理とワインの夜」参加券1⼈分

【マクアケ価格】25,000円から2,000円引き

■【早割】24,000円(税込)×12

「東京・三⽥のハンガリー⼤使館で酔う ピアノと料理とワインの夜」参加券1⼈分

【マクアケ価格】25,000円から1,000円引き

■【マクアケ価格】25,000円(税込)×12

「東京・三⽥のハンガリー⼤使館で酔う ⾳楽と料理とワインの夜」参加券1⼈分

参加券と極⽢⼝トカイワイン・Monte Tokaj Toakji Aszu 6 puttonyos 2002とのセッ
トは以下の3種類です。

■【超早割】36,000円(税込)×3

「東京・三⽥のハンガリー⼤使館で酔う ピアノと料理とワインの夜」参加券1⼈分と
極⽢⼝トカイワイン・Monte Tokaj Toakji Aszu 6 puttonyos 2002 1本

【マクアケ価格】38,000円から2,000円引き

■【早割】37,000円(税込)×3

「東京・三⽥のハンガリー⼤使館で酔う ピアノと料理とワインの夜」参加券1⼈分と
極⽢⼝トカイワイン・Monte Tokaj Toakji Aszu 6 puttonyos 2002 1本

【マクアケ価格】38,000円から1,000円引き

■【マクアケ価格】38,000円(税込)×3

「東京・三⽥のハンガリー⼤使館で酔う ⾳楽と料理とワインの夜」参加券1⼈分

トータルのリターン設定数は45にとどめています。Monte Tokajとのセットが好評で
あれば、セットのリターンを追加するなど、最⼤50⼈分まで追加する予定です。



極⽢⼝トカイワイン・Monte Tokajとのセットを応援購⼊していただいた⽅には、この
ショッパーでお持ち帰りしていただきます。(写真は⼀昨年のイベント時のものです)

資⾦の使い道

資⾦は新たなワインの購⼊に向けた準備資⾦や購⼊代⾦に使わせていただきます。

実⾏者紹介

株式会社La Barat（ラボラ）の前⾝は2012年12⽉ にベルギーチョコなどの輸⼊販売事
業のために設⽴された株式会社ドゥ・アンバサダーです。2019年11⽉に 株式会社La

Baratに商号変更し、ハンガリーワインの輸⼊販売事業の準備を本格化させました。

代表の飯塚隆志は1966年8⽉⽣まれ。関⻄⼤学社会学部卒業後、1年間の紡績会社勤務
を経て全国⼀般紙に記者職で⼊社。2019年4⽉末に希望退職するまで記者として本社
政治部や経済部、社会部、地⽅部、地⽅総⽀局で働いてきました。

退社後は「会社を辞めたらヨーロッパに⾏く」という⼀念の下、数年前から注⽬して
いたハンガリーを旅し、トカイやエゲルを⾃転⾞で回り、ワインを飲み、トカイワイ
ンの良さを知りました。その時にブダペストのワインショップ・Champion wineで出
会ったのが、オーナーのKissさんです。Kissさんが所有しているMark WinesはMonte

TokajとChateau Clocheというブランドをもつワイナリーでもあり、Kissさんを通じて
輸⼊することを決断しました。

養蜂家のNagy Balazsさんとは、Kissさんとの調整役をお願いしている⽇本語通訳者
のハンガリー⼈の友⼈を通じて知り合いました。

ハンガリーには親⽇家が多く、街も落ち着いていますので、ご⾼齢の⽅でも⼥性でも
安⼼して楽しむことができます。将来的には旅⾏代理店と組んでワイナリーツアーを
企画し、ハンガリーワインを購⼊していただいた⽅にワイナリーを訪れていただき、
現地でトカイワインなどを味わっていただけたらと願っています。

よろしくお願い致します。


