
素材そのままの美味しさと香りを実現・オリヒロ独自「アセプティック製法」！

オリヒロ 『ぷるんと蒟蒻ゼリー プレミアムカフェ』新発売！

生見愛瑠さんがバリスタに挑戦！？新CM「プレミアムカフェ」放送開始！

～2023年9月1日（金）より全国にて～

報道関係者各位

2023年8月30日

オリヒロ株式会社（本社：群馬県高崎市 / 代表取締役：鶴田織寛）は、 2023年9月1日（金）より「ぷるん

と蒟蒻ゼリー」の新シリーズ「プレミアムカフェ」を新発売いたします。

これに合わせ、生見愛瑠さんが出演する「ぷるんと蒟蒻ゼリー」の新CM 『ぷるんと蒟蒻ゼリー プレミアムカフェ めるる

コーヒー篇』を2023年9月1日（金）より放送開始いたします。

【本件に関するお問合せ】
オリヒロ株式会社 「ぷるんと蒟蒻ゼリー」 新CM広報事務局 担当：渡辺

電話：03-5358-1932 （携帯:080-3365-5119) FAX：050-3606-2967
mail:：akihiko-watanabe@eau-rouge50.com

CMの情報解禁は2023年8月31日（木）AM00:00以降とさせていただきます

生見愛瑠（通称：めるる）

2002年3月6日生まれ。愛知県出身。
小学館『CanCam』の専属モデル。
2022年7月には『モエカレはオレンジ色』にヒロインとして映画初出演を果た
し、同作品にて第46回日本アカデミー賞『新人俳優賞』を受賞。
【テレビ・バラエティ】（2021年〜現在）
『ヒルナンデス!』（日本テレビ）木曜レギュラー/『THE突破ファイル』（日
本テレビ）レギュラー/『トークィーンズ』（フジテレビ）レギュラー
【テレビ・ドラマ】
2021年 『恋です!〜ヤンキー君と白杖ガール〜』橙野ハチ子役(日本テレビ)
2022年 『石子と羽男~そんなｺﾄで訴えます⁉~』第4話ゲスト出演(TBS)
2023年 『風間公親-教場0-』第4話ゲスト出演(フジテレビ)

『日曜の夜ぐらいは…』樋口若葉役(朝日放送テレビ/テレビ朝日系)

新CMでは、生見愛瑠さんが一人二役で登場し、初めてバリスタに挑戦！。新商品「プレミアムカフェ」の、素材にこだ

わった贅沢な味わいを表現するリッチな雰囲気や、コーヒーの美味しさと香りを体験した生見さんの表情にご注目ください。

新シリーズ『ぷるんと蒟蒻ゼリー プレミアムカフェ』は、オリヒロ独自のアセプティック製法（無菌充填）により、従来の

ゼリーにはできない美味しさを実現。素材そのままの美味しさと香りを楽しむことができる商品です。

コロンビア産のコーヒー豆を使用した「コーヒー味」、京都産宇治抹茶を使用した「抹茶ラテ味」、風味豊かな「杏仁味」

の素材にこだわった3種類をご用意しており、自宅で気軽にカフェ気分を味わうことができるデザートです。



♪ぷるんと蒟蒻ゼリー♪オリーヒロ♪

贅沢！
ぷるんとリッチ！

【 「ぷるんと蒟蒻ゼリー プレミアムカフェ」 TV-CM概要】

◆ タイトル ： 「ぷるんと蒟蒻ゼリー プレミアムカフェ めるるコーヒー篇」（15秒）

◆ 放送開始日 ： 2023年9月1日（金）

◆ 放送地域 ： 全国

ぷるんとから、
プレミアムカフェです！

オリヒロ独自の
アセプティック製法
だから！

お待たせしました！



【 『ぷるんと蒟蒻ゼリー プレミアムカフェ』 商品概要】

■商品名 ：ぷるんと蒟蒻ゼリー プレミアムカフェ

■内容量 ：200g （20g×10個）

■サイズ ：（単品） H190×W155×D60

■賞味期限 ：270日

■価格 ：オープン価格

■JANコード

・「ぷるんと蒟蒻ゼリー プレミアムカフェ」（コーヒー） ： 4571157252445

・「ぷるんと蒟蒻ゼリー プレミアムカフェ」（抹茶ラテ） ： 4571157252452

・「ぷるんと蒟蒻ゼリー プレミアムカフェ」（杏仁） ： 4571157252476

■発売日 ：2023年9月1日（金）

■販売エリア ：全国

■URL ：http://health.orihiro.com/jelly/

【本件に関するお問合せ】
オリヒロ株式会社 「ぷるんと蒟蒻ゼリー」 新CM広報事務局 担当：渡辺

電話：03-5358-1932 （携帯:080-3365-5119) FAX：050-3606-2967
mail:：akihiko-watanabe@eau-rouge50.com

【 オリヒロ独自・アセプティック製法（無菌充填）とは 】

アセプティック製法とは、無菌充填（アセプティック）により、従来のゼリーにはできない素材そのままの美味しさと香りを

実現できる独自製法です。減菌された中身（食品）を、無菌状態を保持された環境条件の下で、装置内で減菌し

た包装材料に充填します。中身だけでなく包装資材も殺菌するため、完全な無菌状態にすることができます。

菌の繁殖の心配がないためpH調整や保存料の添加等が不要で、製造時に素材に与える熱ダメージも軽減できるこ

とから、食品の持つ本来の風味を活かすことができる製法です。

「ぷるんと蒟蒻ゼリー プレミアムカフェ」

（コーヒー）

「ぷるんと蒟蒻ゼリー プレミアムカフェ」

（抹茶ラテ）

「ぷるんと蒟蒻ゼリー プレミアムカフェ」

（杏仁）

http://health.orihiro.com/jelly/
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