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やえやまファームは、石垣島の自然と共生するオーガニックファームです。

美しいサンゴ礁の海に囲まれた、南の楽園・石垣島。長い夏と温かな冬、ミネラルを運ぶ潮風……。
やえやまファームは、石垣島の恵まれた自然と共生しながら、化学肥料に頼らない有機農法を実践しています。
よりよい作物を育てるために牧場も運営し、理想の循環型農業を目指しています。

石垣フェアコラボ
ランチ&ディナー

やえやまファームの人気商品を販売！

ホテルオークラ東京 ヌーヴェルエポック 前料理長髙橋哲治郎監修。
「有機パイナップル」や「南ぬ豚（ばいぬぶた）」など
やえやまファームの食材を存分に生かしたお食事やドリンクなど楽しめます！

石垣島産パイナップルジャム
鮮度と糖度のバランスが取れた完
熟パイナップルだけを厳選。

石垣島産有機パイナップル
日本唯一の有機パイナップル。
安心・安全で美味しさは格別！

熟成島唐辛子 万能ふりかけ
島唐辛子、ニンニク、たまねぎ、かつお節、
黒糖等使用したザクザク食感のふりかけ。

贅熟 石垣島産
パインアップルジュース
とっても濃厚なのに、後味
すっきり！果汁 100％

大宜味村産
青切シークヮーサージュース
爽やかな香りと酸味が癖になる
濃厚なジュース。

ベーカリーメニュー

※メニューは予告なく変更・販売中止となることがございます。

瀬戸内ゆかりの商品を扱うポンテせとうみで、沖縄の特集は初の試み !
新たな出会いで、お客様と石垣を繋ぎます。

ポンテせとうみ
【住　所】〒105-0013　東京都港区浜松町 2-6-5
【営業時間】平日　11：00 ～ 20：00　土曜　11：00 ～ 18：00　　日曜・祝日定休
【電　話】 03-6435-6100

夕陽ヶ丘食堂
【アクセス】JR 浜松町　都営線大門駅より徒歩３分
【営業時間】モーニング　7:00~10:00（L.O 9:30）ランチ　11:30~14:00（L.O 13:30）ディナー　17:00~21:00（L.O 20:00）
※月曜日はモーニングのみ（コラボメニューの提供はありません）

７/22（土）限定！石垣フェアスペシャルディナーコース
フェアに合わせて、7 月 22 日（土）には夕陽ヶ丘食堂にて髙橋哲治郎監修スペシャルディナーも開催！
やえやまファームで有機パイナップルの栽培を担当する “パイナップル王子 “こと山中広久氏も来場し、栽培の秘密や想いを語ります。
自社農園「カローレ小豆島」から届く食材も使用！このイベントだけの特別コラボコースをご提供いたします。

有機パイナップル
「農薬を使わないパイナップル」を追い求め、
土壌改善に 5 年を注ぎ込み収穫と流通を可能に
した自慢の逸品。島内での泡盛生産時に出る「も
ろみ粕」や堆肥を土壌に混ぜ込み、植え付け後
も農薬や化学肥料を一切使用せず生産。

【日　時】2023 年 7 月 22 日（土）18:00 ～ 20:30  【場　所】夕陽ヶ丘食堂
【席　数】30名限定       【金　額】10,000 円（税・サービス料込）ドリンクペアリング
【ご予約】7/21( 金 ) までに右記 QR からお申し込みください。 ※満席になり次第ご予約は終了させて頂きます。
※ご利用人数によっては相席の可能性がございます。   ※ご利用は中学生以上のお客様に限らせて頂きます。

山中 広久

出演者

有機パイナップル生産責任者。
「パインの魅力を皆様に少しでもお伝えで
きればと思っています。当日、お会いで
きるのを楽しみにしております」

農業生産法人
有限会社やえやまファーム
農産部部長

総料理長　髙橋 哲治郎
夕陽ヶ丘食堂

ホテルオークラ東京
ヌーヴェルエポック 前料理長
フランス料理アカデミー、エスコフィエ
協会、シャルキュトリ協会、会員

やえやまファーム
〒907-0003  沖縄県石垣市平得 554-1
TEL：0120-817-118
URL : https://yaeyamafarm.com/

夕陽ヶ丘食堂
〒105-0013  東京都港区浜松町 2-7-3
TEL：03-6721-5652
URL : https://kasai-hd.jp/yuhigaoka-shokudou

EVENT!

Bakery

MAP

シークワーサーブリオッシュ
（石垣ふりかけ・石垣ペースト使用）

石垣スパイスエピ
（紅芋ペースト使用）

ご
予
約

南ぬ豚（ぱいぬぶた）
やえやまファームで育てる有機パイナップル
を原料とした発酵飼料を与えて育った豚。
沖縄の方言で、南国の豚を意味。しっとりし
た食感と甘味が特徴。

カサイホールディングス株式会社
〒105-0013　東京都港区浜松町 2-6-5　浜松町エクセレントビル
TEL: 03-5777-2889　FAX: 03-5777-2865  URL: https://kasai-hd.jp/

お問い合わせ

7:00~ 無くなり次第終了


