
仏鋳物ホーロー鍋ストウブ
「ロイヤルブルー」を新発売

2022年8月吉日 PRESS RELEASE

ツヴィリング J.A. ヘンケルス ジャパン株式会社(所在地:岐阜県関市、代表取締役:アンドリュー・ハンキンソン)の鋳物ホーロー
鍋ブランド ストウブは、「ロイヤルブルー」を刷新して2022年9月3日より新発売いたします。ご好評いただいていました「ロイヤルブ
ルー」カラーを刷新し、全体に青みを増して、落ち着きのある華やかな色合いへと磨きをかけました。

日本で好きな色として上位にあがる「青」色のココット（鍋）は、ご自宅用のほか、年齢や好みを問わないためギフトにもおすすめ
です（1年間の期間限定での展開となります）。

2022年9月3日 販売開始

■鍋：鋳鉄・ほうろう加工 ノブ：スチール ニッケルプレート ■対応熱源：IH,ガス火を含む全ての熱源（10cmのみIH非対応）オーブン使用可（250℃まで）■フランス製

販売元：株式会社ワイ・ヨット

商品番号 JAN 製品名 希望小売価格（税抜） 満水容量
40509-352 3272341010766 ピコ・ココットラウンド 10cm ロイヤルブルー \13,200（\12,000） 0.25L
40508-130 3272340032837 ピコ・ココットラウンド 18cm ロイヤルブルー \26,400（\24,000） 1.7L
40509-489 3272341020765 ピコ・ココットラウンド 20cm ロイヤルブルー \29,700（\27,000） 2.2L
40509-308 3272341022769 ピコ・ココットラウンド 22cm ロイヤルブルー \35,200（\32,000） 2.6L
40500-242 3272341024763 ピコ・ココットラウンド 24cm ロイヤルブルー \39,600（\36,000） 3.8L
40500-232 3272341023766 ピコ・ココットオーバル 23cm ロイヤルブルー \30,800（\28,000） 2.35L
40508-869 3272340056147 Wa-NABE M 18cm ロイヤルブルー \24,200（\22,000） 1.66L

ピコ・ココット ラウンド 10cm

ピコ・ココット オーバル 23cm

Wa-NABE (ワナベ) M 18cm

ピコ・ココット ラウンド
18cm/20cm/22cm/24cm

10cm
アヒージョなどのおつまみ作りや、
1人用の器として

18cm
1-2人分のおかず作りや
味噌汁・スープ作りに

20cm
最もスタンダードなサイズ。
2-3人分のおかず作りや炊飯に

22cm
3-4人分の煮込みなどメインの
おかず作りに

24cm
4-6人分の煮込みなどメインの
おかず作り、作り置きにも

煮汁を含ませたい煮物作りや
鍋もの、炊飯に。2-3人分。

さつまいもや魚など細長い食材
がそのまま入ります。煮込みや
スープ作りに。2-3人分。



上品で落ち着いた色合いが食卓を鮮やかに引き立てます

煮込み、炊飯、オーブン調理とあらゆる調理に対応。日々の料理作りに活躍

フランスの工場で職人の手によって１つ１つ作られているストウブ
は、ほうろう加工の仕上がりなど同じものが1つとない、あなただ
けのオリジナル。

シンプルで丈夫な作りだから、流行に左右されず、ライフスタイル
が変わっても長くお使いいただけます。

結婚や出産など新しい生活をスタートする方へのお祝いギフト
に、毎日そして永く使えるアイテムとしておすすめです。

無水調理、煮込み料理のほか、お肉や野菜のロースト、ふっくらと美味しい鍋炊きごはんまで、ストウブ１つで楽しめます。

生活に永く寄り添う、あなただけの「ストウブ」

[この商品のお問い合わせ] 株式会社 ワイ・ヨット Tel 03-3699-7278 担当：谷口 info@y-yacht
[この商品のクレジット] 株式会社 ワイ・ヨット Tel 03-3699-7278
[ストウブ全般に関するお問い合わせ（PR窓口）] 株式会社デニオ総合研究所 Tel:03-6450-5711      担当： 本橋 motohashi@deniau.jp

最近はストウブでのパン作りも大人気！蓄熱性がよく、熱が均等に伝わるので外側はカリっと、中はフワフワもっちりした
カンパーニュが焼き上がります。
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