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本製品は、一般飲食物添加物（食品）のエタノールをシリカに吸着させ小袋に充填しています。

◆製品仕様
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(LT)25×40
(NL)25×40
(LT)30×40
(NL)30×40
(LT)40×40
(NL)35×40
(LT)50×40
(NL)50×40

(LT)3,500×2=7,000
(NL)3,500×2=7,000
(LT)3,500×2=7,000
(NL)3,500×2=7,000
(LT)3,000×2=6,000
(NL)3,000×2=6,000
(LT)2,000×2=4,000
(NL)2,000×2=4,000

250×40=10,000

200×35=7,000

200×30=6,000

150×25=3,750

酸素吸収量
(mL) 

適用空気量
(mL)

製品寸法
幅×長さ(mm)

単包荷姿(入り数)
包数×外装袋数/ケース

連包荷姿(入り数)
包数×ロール数/ケース

（当社調べ）


