
■販 売 店／ウッド洋菓子店
■住　　所／岡崎市能見通1-83
■営業時間／8:30～19:30
■定 休 日／月・火曜日
■T E L／0564-21-9990

「濃厚な甘みとコク」を堪能
いただけるよう使用する砂糖の
量も試行を重ねました。
岡崎おうはん卵の美味しさを
ギュッと詰め込んだプリンです。

岡崎おうはん
プレミアムプリン

岡崎生まれのブランド鶏「岡崎おうはん」の卵を
使用したプリンを市内の店舗にて期間限定で販売
します。濃厚でコクのある卵の味と職人のこだわり
が詰まったプリンをぜひお楽しみください。

岡崎おうはんについてはこちらから

https://okazaki-kanko.jp/feature/ohan/ohantop

※「期間限定」のマークの入った商品は、4月5日（火）までの販売となります。
　「うふぷりん」は期間限定ではありません。

■お問い合わせ／（一社）岡崎市観光協会
　TEL：0564-64-1637（9:00～17:00）

■企画／岡崎おうはんブランド推進委員会
　TEL：0564-23-6201（岡崎市農務課内）

■販 売 店／Sumikko-すみっコ。-
■住　　所／岡崎市欠町字地蔵前6-1
■営業時間／10:00～17:00
■定 休 日／月曜日
■T E L／080-4129-3161

高級な岡崎おうはん卵を使用した、
和食人考案のこだわりプリン。
和食人目線で開発した新しい
スイーツをぜひご賞味ください。

岡崎おうはんプリン
極卵-GOKURAN-

べてみりん！

■販 売 店／卵小屋
■住　　所／岡崎市井ノ口新町7-6
■営業時間／9:00～19:00
■定 休 日／火・第3月曜日
■T E L／0564-65-7888

岡崎おうはんの卵と卵小屋の
プリンが混ざり合い出来た
奇跡のプリンです。
卵スイーツ専門店の味を
どうぞお楽しみください。

奇跡なプリン

■販 売 店／おとぎの蔵 豆の樹
■住　　所／岡崎市竜美南2-6-11
■営業時間／9:30～18:00
■定 休 日／水・第3火曜日
■T E L／0564-77-7000

岡崎が誇るブランド鶏
「岡崎おうはん」の卵を
使用し、和三盆を加え
和風に仕上げた
極上プリンです。

和糖プレミアムプリン

■販 売 店／らんパーク
■住　　所／岡崎市福岡町北裏25-2
■営業時間／9:00～18:00
■定 休 日／水・第3日曜日
■T E L／0564-51-9703

「うふ」とはフランス語で
「たまご」という意味です。
その名の通り、岡崎おうはん
の卵をたっぷり使用した
少ししっかり目のプリンに
仕上げました。

うふぷりん

販売
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検索岡崎おうはん

岡崎生まれの日本でも数少ない純国産鶏です。
2012年に開催された「地鶏・銘柄鶏 食味コンテ
スト」では、美味しさが認められ最優秀賞を受賞
しました。岡崎おうはんの卵は、殻は茶色で
黄身が大きいことが特長。濃厚な甘みと
　コクが感じられると評判です。
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岡崎おうはんとは？
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