
 

2021 年 10 月 4 日 

 

株式会社京阪流通システムズ（本社：大阪市中央区、代表取締役社長：松下 靖）が運営する、京都駅直結の京都

タワービル内商業施設「京都タワーサンド（京都市下京区）」の B1F FOOD HALL に、熟成牛バーガー＆ステーキの専門店

「ステーキ＆バーガー ニックストック」が新しくオープンいたします。 

店舗詳細は以下の通りです。 

 

 「ステーキ＆バーガー ニックストック」 概要              

「ステーキ＆バーガー ニックストック」は、株式会社ゴリップの運営する「肉が旨いカフェ NICK STOCK」の名物である、熟成牛 

バーガー＆ステーキを中心に扱う専門店です。旨味成分豊富な熟成牛ハンバーグを豪快にサンドした、肉厚ボリューミーな絶品 

バーガーをお楽しみいただけます。肉汁がジュワっと溢れ出て、口いっぱいに広がる肉の旨味をぜひご堪能ください。 

 

▶ オープン日 

    2021 年 10 月 5 日（火） 

 

▶ フロア 

    京都タワーサンド B1F FOOD HALL 

 

▶ 業種 

    ステーキ/ハンバーガー 

 

▶ メニュー（一部抜粋） 

ニックストック自慢のハンバーガー！ 

チーズバーガーダブル  1,630 円（税込） 

 

京都駅直結 京都タワービル内の商業施設「京都タワーサンド」 

2021 年 10 月 5 日（火） 京都タワーサンド B1F FOOD HALL に 

「ステーキ＆バーガー ニックストック」 が NEW OPEN！ 

通常ハンバーガーで使用するパテに比べ、ふっくら仕上げた肉厚の

ハンバーグをサンドした、ボリューミーで肉汁たっぷりの自慢のグルメ

バーガー。2つのパテと2種類のチーズを贅沢にサンドしたチーズバー

ガーダブルは、お客様支持率No.1の人気メニューです。 



アボカドチーズバーガー 1,520 円（税込） 

栄養価の高いフルーツとして女性に人気のアボカドを贅沢に

使用し、ふっくら肉厚なパテと、とろ～りチーズとともにサンドしま

した。 

ベーコンチーズバーガー 1,290 円（税込） 

熟成牛ハンバーグ×ベーコン×チーズをサンドした、ボリューム

満点バーガーです。 

ハンバーガー以外のメニューも充実！ 

骨付きリブロースのビステッカ サワークリーム添え  

4,280 円（税込） 

バーガーだけでなく、厳選されたお肉を使用したステーキもライ

ンナップ。肉の旨味がしっかり感じられる、濃厚な味わいのアメ

リカ産ブラックアンガス骨付きリブロースステーキです。  

ローストビーフ丼 1,350 円（税込） 

 

しっとり柔らかなローストビーフをご飯の上にたっぷりと敷き詰め

た「ローストビーフ丼」。卵黄を絡めて、甘めのタレと一緒に食

べればまさに絶品。 

and more…！ 

 

▶ 「ステーキ＆バーガー ニックストック」 運営会社概要  

会 社 名：株式会社ゴリップ 

本 社：〒600-8811 京都市下京区中堂寺坊城町 28-5 

T E L：075-813-5251 

U R L：https://www.golip-holdings.com/  

事業内容：飲食店及び食品販売店の経営・フランチャイズチェーン店の加盟店募集及び加盟店指導 

 

 

 

 

 

 

 

 

https://www.golip-holdings.com/


■会社概要 

商 号：株式会社 京阪流通システムズ 

代 表 者：代表取締役社長  松下 靖 

本 社：〒540-0032 大阪市中央区天満橋京町 1-1 KEIHAN CITY MALL 3F 

        TEL：06-6944-3087 FAX：06-6944-3047 

設 立：2002 年 8 月 8 日 

事業内容：ショッピングセンター等の商業施設の経営、プロパティマネジメント事業 

資 本 金：100 百万円 

U R L：http://www.mall-keihan.co.jp 

 

■施設概要 

所 在 地：〒600-8216 京都市下京区烏丸通七条下る東塩小路町 721-1（京都タワービル内） 

TEL：075-746-5867 FAX：075-746-5868 

営業時間：1F・2F 9:00～21:00／B1F 11:00～23:00 ※一部店舗は営業時間が異なります。 

        ※営業時間が変更となっている場合がございます。営業状況につきましては HP をご確認ください。 

 

 

 

 

 

ア ク セ ス：JR・地下鉄・近鉄電車・市バス「京都」駅下車徒歩 3 分 

営業面積：約 2,620 ㎡ 

店 舗 数：約 55 店舗 

U R L：https://www.kyoto-tower-sando.jp/ 

 

新型コロナウイルス感染症拡大防止のための取り組みについて 

京都タワーサンドでは以下のとおり新型コロナウイルス感染症拡大予防を行っております。 

■ 国や自治体の方針に合わせ対策をしております為、状況に応じて営業時間短縮や臨時閉店をする場合がございます。 

■ 混雑回避のため館内の入場制限をさせていただく場合がございます。 

■ 館内の換気システムを最大限稼働させるとともに、定期的に出入口を開放し、換気促進を強化しています。 

■ 館内設備の定期的な消毒に加え、館内設備にはイオニアミストを施工し、防菌・防汚・防ウイルス対策を実施しております。 

■ B1F FOOD HALL や飲食店舗の座席数を削減し、座席の間隔を確保しております。 

■ 館内休憩スペースの席を一部削減しております。 

■ 館内の喫煙専用室は一部利用制限をさせていただいております。 

■ トイレのハンディードライヤーを使用禁止としております。 

■ 大きな声での会話を防ぐため館内 BGM の音量を下げております。 

■ アクリル板・ビニールカーテンの設置等、飛沫感染防止対策を行っております。 

■ 館内2箇所に非接触型検温器を設置しております。 

■ B1F FOOD HALLにて二酸化炭素濃度計測器（CO2センサー）を設置し、フロア内の換気管理を行っております。 

■ 施設従業員の検温・マスク着用での接客・手洗い・うがいを励行いたします。 

■ 接触を避けるため、コイントレーでの現金受渡や必要最低限の会話やサービスに限らせていただく場合があり、 

接客対応やサービス水準が従来とは異なる場合がございます。 

■ 一部飲食店舗でのテイクアウトを実施・推奨しております。 

■ 当社社員と従業員に対して、新型コロナウイルス接触アプリ（COCOA）の利用を促進しています。 

■本件に関するお問い合わせは下記までお願いいたします■ 

株式会社 京阪流通システムズ 京都事業部 岩本・三宅 

TEL：075-746-5867（10:00～19:00） 

MAIL：iwamoto-c@mall-keihan.co.jp ／ miyake-t@mall-keihan.co.jp 

★2021 年 10 月 4 日（月）                     ★10 月 5 日（火）～当面の間 

   B1F   臨時休業                                   B1F   11:30～20:00  ※酒類の提供は 19:30 まで 

※ラストオーダーは店舗により異なる。 

1F・2F 11:00～19:00 ※一部店舗休業           1F・2F 11:00～19:00  ※店舗により異なる。 

もしくは営業時間が異なる。 

http://www.mall-keihan.co.jp/
https://www.kyoto-tower-sando.jp/
iwamoto-c@mall-keihan.co.jp
mailto:miyake-t@mall-keihan.co.jp

