
～ いつでも、どこでも、はんなりいなり ～ 
鎌倉名物「はんなりいなり」通販サイトがオープン！ 
皆さまのお手元に美味しい「はんなりいなり」をお届けします！ 

有限会社マルハン食楽サービス（所在地：神奈川県横浜市栄区犬山町39-5　代表：露木 繁樹）は、鎌倉名物「はんなりいなり」
が、コロナ禍のなかでいつでも、どこでも、皆様のお手元に届くように通販サイトをオープンしました。多くのテレビ番組など
でも取り上げられ、混雑時には50人もの人が並ぶこともある「はんなりいなり」ですが、新型コロナウイルスの影響で、鎌倉の
観光客の減少や小町通りの名物となっていた食べ歩きが儘ならなくなり、皆さんに召し上がって頂く機会も難しくなってきまし
た。この機会に瞬間冷却の環境を整備し、これまで鎌倉でしか味わえなかった「はんなりいなり」をそのままの品質で美味しく、
安心して味わっていただけるよう通販サイトをオープンしてお届けいたします。 
・通販サイト：https://hannariinari.shop-pro.jp 

報道関係者各位 2020年3月15日 
有限会社マルハン食楽サービス 

■ 露木 繁樹 「はんなりいなり」への想い！ 
「はんなり」の意味のごとく、 華やかで上品な味わいを楽しめる鎌倉稲荷。寿司職人として励んでいた経験を活かして、鎌倉の
観光客に美味しく召し上がっていただくこだわりのいなりを想いを込めて作り上げました。国産100%大豆の手揚げ風油揚げを
全て手作業にて丁寧に切り開いた後、油抜きをし自家製の煮汁でじっくり煮込んだジューシーな油揚げを使用。 広げた油揚げに
黒蜜、海苔を敷きすり黒ゴマをあえた酢飯を巻き上げたジューシーなロール稲荷で、こだわりの鎌倉稲荷です。  
「はんなり」はんなりの意味の如く、華やかで上品な味わいをお楽しみいただけます。 定番のはんなりいなりに加え、梅入りや、
山ごぼうの味噌漬け、湘南しらす入りがラインナップしています。 是非一度ご賞味ください 

■ はんなりいなりの６つのこだわり 

① 国産100％大豆を使用 
② 昔ながらの手揚げ風油揚げ 

③ ロール型のいなり寿司 
④ 黒蜜を加えた 華やかで上品な味わい 

⑤ からしで食す 飽きさせないこだわり 
⑥ 手間を惜しまず 全て手作業 
国産100％大豆の昔ながらの手揚げ風油揚げを使用し自家製の煮汁で煮込んだ油揚げで
すり黒ゴマを混ぜた酢飯を巻き上げた ジューシーなロールいなり。 
隠し味の黒蜜と、〆のからしが後を引きます。 



報道関係者各位 

※価格はすべて税別となります。 【はんなりいなり】厳選素材を使用！ 

はんなりいなり(中) 
900円（税込） 

広げた油揚げに黒蜜、海苔を敷きすり黒ゴマ
を混ぜた酢飯を巻き寿司風に巻き上げ一口サ
イズにカットしたジューシーな稲荷寿司で、 
ノーマルなはんなりいなりです。(8切入) 

2020年3月15日 
有限会社マルハン食楽サービス 

おすすめ商品！ 

はんなりいなり(小) 
450円（税込） 

はんなりいなり(中)のハーフサイズです。 

湘南しらす稲荷 
1,330円（税込） 

はんなりいなりの中に堅干しらすを入れて
巻き上げました。 
釡揚げしたしらすを三時間程天日干しし 
堅さや塩分が稲荷と合い当店でも人気の商
品です。 

真空冷凍はんなりいなり(中) 
900円（税込） 

当店のメイン商品、はんなりいなり(中)を 
窒素真空、及び急冷凍することで 
自然解凍にて出来立ての味をお召し上がりい
ただけます。 

はんなりいなりと穴子太巻き
870円（税込） 

はんなりいなり4切と穴子の太巻き 
切の食べやすい商品です。 

はんなりいなりごぼう巻き 
 1,230円（税込） 

はんなりいなりの中に山ごぼうの味噌漬けを 
入れて巻き上げました。 
山ごぼうの食感、しょっぱさが稲荷の甘味、 
食感と絶妙にマッチしてこちらも多くの方に
リピートいただいている商品です。 

【湘南しらすの玉子焼き】卵に堅干ししらすを加えて焼き上げた玉子焼き 

湘南しらすの玉子焼き 
1,080円（税込） 

自家製の甘めのだしを混ぜた卵で 
堅干しらすを入れて焼き上げた玉子焼きです。 
だしの甘みとしらすの塩味が後を引く逸品で
す。 

湘南しらすの玉子焼き(小)  
540円（税込） 

湘南しらすの玉子焼き\1080のハーフサイズ
パックです。 
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・会 社 名 ：有限会社マルハン食楽サービス 

・所 在 地 ：〒247-0026 神奈川県横浜市栄区犬山町39-5 

・Ｔ Ｅ Ｌ ： 045-892-1675　 

・代表者　：代表取締役 露木 繁樹 

・事業内容：食品製造販売 

・公式サイト：https://www.maru-han.co.jp 

■会社概要 

・店 舗 名 ：はんなりいなり本店　 

・所 在 地 ：神奈川県鎌倉市小町2-8-6 1階A　　　　　 

・アクセス： JR横須賀線「鎌倉駅」下車、徒歩5分 

・Ｔ Ｅ Ｌ ：  0467-23-7399 

・E-MAIL:maru-han@outlook.jp　　　　　　 

・営業時間： 10:00～19:00（年中無休） 

・通販サイト：https://hannariinari.shop-pro.jp 

入店いただいてすぐのショーケース部分では、今まで旧小町売店にて販売していたお持ち帰りのはんなりいな
りや、 軽食のいくらとしらすのミルフィーユなどを販売。 
店内奥は御食事処になっており、朝どれ生しらすを使用した丼物や、焼きたての玉子焼きを定食にしたメ
ニューなどを お召し上がりいただけます。 
※ 空間除菌機・オゾン殺菌機器設置店 

■ 2020年12月27日(日)  本店新規移転統合オープンしました！ 

■店舗概要 

  本ニュースリリースに関するお問合わせ先 

有限会社マルハン食楽サービス　担当: 露木 

所在地：〒247-0026 神奈川県横浜市栄区犬山町39-5 

TEL: 045-892-1675  FAX: 045-884-5186　E-MAIL:maru-han@outlook.jp 


