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お問合せ先：株式会社京阪百貨店 宣伝・広報担当 

電話：06-6994-1319（森田、木村、橋爪） 

Eメール：kouhou@keihan-dept.co.jp  

 

 
 

催 事 名 ：クリスマスケーキのご予約スタート                               

場   所：京阪百貨店各店 

期   間：2020 年１０月 8 日（木）～１２月２０日（日） 

       オンラインショッピングでの受付は１２月１５日（火）まで 

営業時間：各店により異なります 
 

京阪百貨店(本社：守口市 代表取締役：辻 良介) では、恒例のクリスマスケーキのご予約をスタ

ートいたします。本年は「コンラッド大阪」のホテルメイドのケーキや「ホテル・アゴーラ 大阪 守口」の京阪

百貨店開業 35 周年限定ケーキなどがおすすめです。 

 

「コンラッド大阪」  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

「ホテル・アゴーラ大阪守口」 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

「クリスマスケーキのご予約スタート」 

」を開催します 

 

 

 

ホテルメイドのラグジュアリーなクリスマス 

「コンラッド大阪」 

クリスマス・ナイト (17cm) 

6,264 円（税込）60 台限り 

 

ダークチョコレートのグレイズで表現した輝く夜空の上に幾層

にも重ねられたオリジナル柄のチョコレートチップは、ペストリー

シェフ「ジミー・ブーレイ氏」が流れ星に見立てて表現しまし

た。 

濃厚なチョコレートムースをラズベリーのコンポートやジャムの酸

味で甘さを抑え、アーモンドのスポンジとクランチココアのビスケ

ットが食感を豊かにしたリッチな味わいです。 

京阪百貨店開業 35 周年記念オリジナル 

「ホテル・アゴーラ大阪守口」 

Noel Pistache（ノエル ピスターシュ）

(15cm) 

5,400 円（税込）50 台限り 

 

 
本催事のさらに詳しいラインアップにつきましては、京阪百貨店オンラインショップでご確認いただけます。 

URL https://www.shop.keihan-dept.co.jp/ ※掲載期間は 12 月 15 日(火)17：00 までです。 

 

ピスタチオムースとあまおう苺でリースをイメージし。 

ベルギー産チョコのムースとアーモンドのスポンジ、甘酸っぱ

いチェリーのバランスが絶妙です 

 

 


