
地域固有の風土や文化、人々の生きるための
知恵と工夫が育んだ食文化、「発酵」。
ここ「群馬県前橋市」にも、歴史の中で大切に
守られ続けている「発酵」と新たに芽吹き育ま
れている「発酵」の現場があります。

その土地にはその土地の「テロワール」。
「発酵」を知ることは地域を知ることかも。

まだ知らない日本に出会う旅に出かけてみま
せんか？

お一人様歓迎！
少人数制！

ガイド、添乗員付き。
１人２席利用のゆったりツアー。

生産者とも直接お話
できます！

発見！おいしい前橋特別ツアー
Discover Japan.Discover Gunma.

モデル : 女優  手島実優

■旅行実施 ・ 企画 　（公財）前橋観光コンベンション協会　 群馬県知事登録旅行業第 3-480 号　

〒371-0023 群馬県前橋市本町 2-12-1　K’ BIX 元気 21 まえばし 1 階   営業時間 ： 月～金 ( 祝日を除く )8:30 ～ 17:15
 　TEL 027-235-2211 / FAX 027-235-2233 / まえばし発酵めぐりの旅 HP URL https://maebashi-tabi.com/

■日時 　　　2020年  3/21（土）、4/18（土）、5/16（土）
■旅行代金 　おひとり様 11,850 円（税込）
 　　　　　　※昼食代 ( 1 回 )、体験代、バス代含む
■定員　 　　12 名（最少催行人数 10 名）
■集合場所　JR 高崎駅びゅうプラザ前 ( 高崎駅 2 階 ) 
              　 　 JR 前橋駅びゅうプラザ前 ( 前橋駅 1 階 )
■申込 　　　HP フォームよりお申込み下さい。< 又は
　　　　　　チラシ FAX にてお申込可 > 申込いただいた
　　　　　　方に支払に関する通知をお送りいたします。
■添乗員　　同行　
■旅行条件書（要旨） 　ホームページに記載
■昼食　ブランド豚と採れたて野菜のしゃぶしゃぶ

■行程 ( 予定 )
　9：30JR高崎線高崎駅発→10:10 前橋駅発
　→原嶋屋総本家 ( 試食 )→Hütte Hayashi( 生ハム醸造庫見学 / 昼食 )
　→チーズ工房スリーブラウン ( 試食・チーズ作り体験 )
　→栁澤酒造（見学・試飲）→JR 両毛線前橋駅着 16:05
　→JR 高崎線高崎駅着 17:00
■注意事項
・当日は発酵食品の製造場所をご覧いただくため朝食に納豆を食べな
　いようお願いします。( 納豆菌が食品製造に支障を来す恐れがある為 )
・食物アレルギー 等がある場合は事前にご相談ください。 

ツアー概要


