
卒業制作展

Visionary Arts Exhibition  美味しさを科学する

会場MAP

巨大ケーキ
分解パネル

縮小ホールケーキ
ケーキの気持ち

リサーチパネル

商品分解 味覚・臭覚・視覚ブース

体験ブース

販売店舗

テーブルスクリーン
ブース

マカロン
オブジェ

受
付

美味しいを
知る

01. 美味しいを
作る

02.

美味しいを
学ぶ

03.

美味しいを
食べる

04.

入り口
トンネル 飲食ブース

01から04の順で進んでね！



体験スケジュール

2.16 sat

11：00

12：00

12：30

13：30

14：30

15：30

16：00

17：00

18：00

「マジパン」でどうぶつを作ってみよう！
クリームでかわいい「しぼり」をやってみよう！
Visionary arts パティシエ 柴崎舞子

嗅覚：食べ物の”味”を決める「香り」の大切さ
ニューロガストロノミー研究家・サイエンスライター
大嶋絵理奈さん

コーヒーの「ラテアート」デモンストレーション！
OBSCURA COFFEE ROASTERS 
バリスタ 佐藤圭悟さん

チョコレートの「テンパリング」デモンストレーション！
「パイピング」でHappy Birth Dayを書いてみよう！
Visionary arts パティシエ 麻生美和子

「マジパン」でどうぶつを作ってみよう！
クリームでかわいい「しぼり」をやってみよう！
Visionary arts パティシエ 柴崎舞子

視覚：脳は見た目に騙される？おいしさと「視覚の関係」
ニューロガストロノミー研究家・サイエンスライター
大嶋絵理奈さん

コーヒーの「ラテアート」デモンストレーション！
OBSCURA COFFEE ROASTERS 
バリスタ 佐藤圭悟さん

チョコレートの「テンパリング」デモンストレーション！
「パイピング」でHappy Birth Dayを書いてみよう！
Visionary arts パティシエ 麻生美和子

終了

2.17 sun

11：00

12：00

12：30

13：30

14：30

15：30

16：00

17：00

「マジパン」でどうぶつを作ってみよう！
クリームでかわいい「しぼり」をやってみよう！
Visionary arts パティシエ 柴崎舞子

嗅覚：食べ物の”味”を決める「香り」の大切さ
ニューロガストロノミー研究家・サイエンスライター
大嶋絵理奈さん

コーヒーの「ラテアート」デモンストレーション！
OBSCURA COFFEE ROASTERS 
バリスタ 佐藤圭悟さん

チョコレートの「テンパリング」デモンストレーション！
「パイピング」でHappy Birth Dayを書いてみよう！
Visionary arts パティシエ 麻生美和子

「マジパン」でどうぶつを作ってみよう！
クリームでかわいい「しぼり」をやってみよう！
Visionary arts パティシエ 柴崎舞子

視覚：脳は見た目に騙される？おいしさと「視覚の関係」
ニューロガストロノミー研究家・サイエンスライター
大嶋絵理奈さん

チョコレートの「テンパリング」デモンストレーション！
「パイピング」でHappy Birth Dayを書いてみよう！
Visionary arts パティシエ 麻生美和子

終了

会場内でこのマークを見つけたら

ココアル2でスキャン！

AR体験をお楽しみください。

インストールしたら、SCAN Me！

ARアプリ「ココアル2」を

インストールすると、

会場のいろいろな場所で、

AR体験ができます。

是非、インストールしましょう。

会場でAR体験


