
「水切りたい」の使用方法

上部ノッチ（1）を
カットする。

1 袋の上下を反転させ、
袋を絞り、穴あけ内装
フィルムより液分を切る。

2 反転させた袋の
上部ノッチ（2）をカットし、
内容物を袋から取り出す。

3

具材と調味液を簡単分離!
実用新案取得
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水切りたいは、実際に進行の場合は材質、仕様等弊社と打ち合わせの上、開封テスト、充填テスト、製品安全性評価等が必要となります。
製品化までのステップがありますので、何卒ご了承お願い申し上げます。

〒047-0261　北海道小樽市銭函2丁目56番1号
TEL（0134）62-2111　FAX（0134）62-4390 http://kyokutou-koubunshi.jp/
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ざるを使用しないで
水切りが出来る♪

具材だけが
袋に残る!

切り口からカットし
絞るだけ。

具材を袋に入れたまま
絞れるので、手が汚れない。
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色々使えて便利!

・目の細かいメッシュフィルム
　→細かい内容物に対応
　→水切れ残りが少ない
・120℃で 30 分までのボイル・
　レトルトが可能 ( ノンボイル
　でもご使用頂けます )


