
酒
亭 

赤
坂
か
ね
さ
く 

 

●
お
刺
身 

 
 

・盛
り
合
わ
せ
（三
種
、
五
種
） 

 
１
，
９
８
０
～ 

※
他
、
刺
身
各
種
ご
ざ
い
ま
す
。
（
別
紙
） 

 

・
久
留
米
直
送
馬
刺
し 

１
，
１
８
０ 

 ●
野
菜
も
の 

・
旬
野
菜
の
サ
ラ
ダ 

 
 

 
 

 

８
８
０ 

・
ロ
ー
ス
ト
ビ
ー
フ
サ
ラ
ダ 

１
，
６
８
０ 

・
昔
な
が
ら
の
ポ
テ
ト
サ
ラ
ダ 

７
８
０ 

《三
里
塚
ワ
ン
パ
ッ
ク
無
農
薬
野
菜
》 

・
和
風
バ
ー
ニ
ャ
カ
ウ
ダ 

 

９
８
０ 

●
煮
も
の 

・
季
節
野
菜
の
揚
げ
出
し 

 

８
８
０ 

・
ズ
ワ
イ
ガ
ニ
と
ろ
ろ
饅
頭 

 

９
８
０ 

・
和
牛
す
じ
肉
の
煮
込
み 

 

８
８
０ 

・
活
あ
わ
び
蒸
し 

 
 

 

２
，
５
８
０ 

   

●
焼
き
も
の 

・北
海
き
ん
き
塩
焼
き
（煮
つ
け
） 

８
，
５
０
０ 

・特
上
の
ど
ぐ
ろ
塩
焼
き
（煮
つ
け
） 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

９
，
５
０
０ 

・マ
グ
ロ
ほ
ほ
肉
ス
テ
ー
キ 

１
，
２
８
０ 

・
穴
子
の
白
焼
き 

 
 

 

１
，
２
８
０ 

・
本
日
の
西
京
焼
き 

 
 

１
，
２
８
０ 

・
水
タ
コ
の
炙
り 

 
 

 
 

 
 

８
８
０ 

・
栃
尾
揚
げ
焼
き 

 
 

 
 

 
７
８
０ 

・薩
摩
し
ゃ
も
の
岩
塩
焼
き 

１
，
５
８
０ 

・
巻
き
立
て
だ
し
巻
き
玉
子 

９
８
０ 

・
自
家
製
ロ
ー
ス
ト
ビ
ー
フ 

１
，
２
８
０ 

・
和
牛
サ
ー
ロ
イ
ン
焼
き 

３
，
５
８
０ 

 

 
 



 
●
揚
げ
も
の 

・
水
タ
コ
の
唐
揚
げ 

 
 

 
 

 

８
８
０ 

・
ゴ
ボ
ウ
の
唐
揚
げ 

 
 

 
 

 

７
８
０ 

・
旬
野
菜
の
天
婦
羅 

 
 

１
，
２
８
０ 

・
穴
子
の
天
婦
羅 

 
 

 

１
，
２
８
０ 

・白
身
魚
の
梅
紫
蘇
天
婦
羅 

９
８
０ 

・薩
摩
し
ゃ
も
の
塩
麹
唐
揚
げ １

，
２
８
０ 

・和
牛
す
き
焼
き
コ
ロ
ッ
ケ
（２
ケ
） 

９
８
０ 

・
和
牛
の
レ
ア
カ
ツ 

 
 

 

１
，
７
８
０ 

●
珍
味 

・
い
か
の
塩
辛 

 
 

 
 

 
 

 
 

６
８
０ 

・
ホ
タ
ル
イ
カ
沖
漬
け 
 

 
 

６
８
０ 

・
ば
く
ら
い 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

８
８
０ 

・
本
日
の
な
め
ろ
う 

 
 

 
 

 

８
８
０ 

・
鮭
と
ば 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

７
８
０ 

・
白
身
魚
の
酒
盗
和
え 

 
 

 

９
８
０ 

 ●
チ
ー
ズ 

・
ク
リ
ー
ム
チ
ー
ズ
味
噌
づ
け 

７
８
０ 

・い
ぶ
り
が
っ
こ
マ
ス
カ
ル
ポ
ー
ネ 

７
８
０ 

 ●
食
事 

・お
に
ぎ
り
（梅
・
鮭
）  

 
 

 

２
８
０ 

・有
馬
煮
じ
ゃ
こ
の
焼
お
に
ぎ
り 

３
８
０ 

・
お
茶
漬
け
（
梅
・
鮭
）  

 
 

６
８
０ 

・
稲
庭
う
ど
ん 

 
 

 
 

 
 

 

７
８
０ 

・
お
新
香 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

５
８
０ 

・
本
日
の
あ
か
出
汁 

 
 

 
 

４
８
０ 

・
無
添
加
ア
イ
ス
ク
リ
ー
ム 

 
３
８
０ 


