
たくさんのご署名ありがとうございました！感謝の気持ちを込めまして 
2018年5月9日(水)Dinner Time 

PIZZA PARTY 開催！ 
ナポリピッツァを100枚無料で大サービス 
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株式会社ワイズテーブルコーポレーションの取締役副会長であり、ナポリピッツァ職人協会のアジア大使であるサルヴァ
トーレ・クオモをはじめ2003年ピッツァ世界チャンピオンの大西誠らは、これまで多くの関係者とともに日本をはじめ、
イタリア・ナポリやフランス・パリなど世界でナポリピッツァの普及活動を行ってまいりました。その活動が実り、
2017年12月7日(木)に “ナポリピッツァ職人の芸術的な技(The art of the Neapolitan ‘Pizzaiuolo’)”が国際連合教育科学
文化機関（ユネスコ）の無形文化遺産へ正式に登録されました！正式登録の感謝を込めて下記イベントを開催いたします。 

■日程 
2018年5月9日(水)  
ディナータイム(17：00～／17：30～※店舗によりディナータイムの営業時間が異なります) 
■実施店舗 
全国のSALVATORE CUOMO店舗 66店舗 ※実施店舗は下記よりご確認いただけます 
                       http://www.salvatore.jp/information/2018/unesco/ 
■イベント概要 
御来店のお客様に、マルゲリータやマリナーラをはじめとする数種類のピッツァを100枚無料で提供いたします 
※ピッツァ100枚提供時点でイベント終了とさせていただきます 
※ピッツァのみブッフェ形式で提供(一部店舗により提供方法が異なります) 
※時間制限を設けさせていただく場合がございます 

応援してくれた皆さまに感謝を込めて 
ピッツァ100枚無料大サービス 
これまでユネスコ無形文化遺産への登録を応援してくださった皆さまに、感謝の気持ちを込めて、来る2018年5月9日
(水)、対象のサルヴァトーレ各店で1店舗につきピッツァを先着100枚、無料提供いたします。(累計6600枚のピッツァ
を提供することとなります)イタリアの音楽が流れる陽気な空間で、ぜひピッツァ職人(ピッツァイオーロ)の技を間近で
ご覧いただきながら、ナポリピッツァをご堪能ください。 

▲2017年12月7日(木)韓国・済州島で開催された 
ユネスコ世界遺産委員会にて 正式登録の記念撮影 
 

▲2017年12月7日(木)韓国・済州島で開催された 
ユネスコ世界遺産委員会にて 固唾をのんで発表を見守るサ
ルヴァトーレ・クオモ(写真左)とイタリアナポリピッツァ職
人協会会長セルジオ・ミック氏(写真右) 

http://www.salvatore.jp/information/2018/unesco/
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サルヴァトーレ・クオモより メッセージ    
 
日本では『SALVATORE CUOMO』が活動の中心となり、多くのお客様か
ら応援のご署名をいただきました。これまで署名活動にご協力してくだ
さった皆様、本当にありがとうございました。これがゴールではなく、こ
れからも『SALVATORE CUOMO』はナポリピッツァの普及活動を続けて
まいります。 
 
皆様のさらなるご支援をどうぞよろしくお願いいたします。 
 

総料理長 サルヴァトーレ・クオモ 

 

世界最大級＆世界No.1を受賞したピッツァ職人集団 
イタリア・ナポリで開催される、世界最高峰のピッツァの祭典「PIZZA FEST」。2006年にその大会、 ピッツァ世界コ
ンペティションでPIZZA SALVATORE CUOMO TOKYOチームがNo.1に選ばれました。そしてその後3年連続入賞を決
めました。現在サルヴァトーレのピッツァ職人は総勢100名を超え、日本においては勿論、世界においても最大級のナ
ポリピッツァ職人集団となりました。我々のピッツァは、この大会を勝ち抜き、その技術を切磋琢磨しあうピッツァ職
人をなくして語ることは出来ません。 
イベント当日も各店修行を積んだピッツァ職人達が腕をふるいます。是非ピッツァを焼く様子もご覧ください。 

おすすめピッツァ2種 
ナポリピッツァを代表的する 
ヘルシーなマルゲリータ＆マリナーラ 
ピッツァをお召し上がりになる際は、まずはマルゲリータとマリナーラ
をおすすめします。 
ナポリピッツァの代表であり人気No.1のピッツァ「マルゲリータ」は、
専用ブレンドのトマトソースと水牛のモッツァレラチーズが、サルヴァ
トーレ独自の深い味わいを引き出します。 
マリナーラは、生地にトマトソースと、ニンニク、オレガノをのせ、オ
イルを振ったとてもシンプルなピッツァです。シンプルだからこそ、
ピッツァ職人の腕が試されます。 
イベント当日は、このほかにも様々なピッツァがお楽しみいただけます。 
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