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軽井沢の契約農家から届く野菜を使用した野菜の西京焼きや信州峯村牛、鹿児島枕崎産の鰹節と京昆布で作るこだわりの黄金出

汁、活きたまま食べることが出来る海の美味しさが凝縮された牡蠣など素材に徹底的にこだわり手間隙を惜しまない料理をご提

供致します。内観や外観も既存 2店舗と同様に共有したくなる空間作りを和の優美さと西洋のモダンを加えて表現致しました。

静かにゆっくりお食事が楽しめるよう特別なお部屋として個室の掘りごたつ（特別メニューあり）もご用意があります。

MK MUSAI のメニューを一例ではありますが、別紙にてご案内させて頂きますのでご参照を宜しくお願い致します。

和の文化にフランスビストロの伝統を加えた新しい「和BISTRO」
2018 年２月３日東京・日本橋に「MK MUSAI」オープン

“     　　                                                    ”

軽井沢で人気のヴィーガンレストラン「RK GARDEN」、水天宮にあるイタリアミシュラ

ンで修行したシェフが作るビストロ「MK Farmers&Grill」を運営する株式会社 Sfida Fa

bbrica が３店舗目として日本橋馬喰町に「MK MUSAI」を 2018 年２月３日にオープン

致しました。道場六三郎氏の愛弟子中村慎亨氏の元で修行をし、和食の文化を伝承した

のちに株式会社テイクファイブにてイタリアン、フレンチの腕を磨いたシェフによる

和にフランスビストロを加えた新しい「和 BISTRO」が楽しめるレストランとなります。



MK MUSAI
103-0002 東京都 中央区 日本橋馬喰町 1-9-9 B1F
JR 総武本線 「馬喰町」駅 4番出口徒歩 1分
地下鉄 都営新宿線 「馬喰横山」駅A1出口徒歩 7分
地下鉄 都営浅草線 「浅草橋」駅A2出口徒歩 7分
Tel. 03-6661-6350　Holiday 日曜、祝日
 Lunch 11:00~ 14:00　 Dinner 16:00 ~ 23:00　

株式会社 Sfida Fabbrica
103-0014 東京都 中央区 日本橋蛎殻町 2-14-4
Tel.03-6884-0080　HP https://www.sfida-fabbrica.com/

本件に関するお問い合わせ先
株式会社 Sfida Fabbrica
広報担当：臼田 ( うすだ )

HP https://www.rustic-kitchen.net/musai
Facebook https://www.facebook.com/mkmusai/
Instagram https://www.instagram.com/mk_musai/

Tel.090-4159-8862
Mail usuda@sfida-fabbrica.com

炭火焼プレート

炭火でじっくり焼いたハラミステーキ

信州御牧ヶ原三べぇやの白飯

1,300 yen

MK特製ラザニアプレート

朝採れ野菜たっぷりラザニア

自家製フォカッチャ

1,000 yen

和風パスタプレート

燻製 chicken と山椒のクリームパスタ

自家製フォカッチャ

1,000 yen

野菜の西京焼きプレート

契約農家から届く軽井沢高原野菜の西京焼き

信州御牧ヶ原三べぇやの塩むすび

プレートメニューはセットで以下のメニューが付きます
前菜、茶碗蒸し、小鉢 2 種、枕崎鰹節と京昆布の黄金出汁、テイクアウト珈琲

1,000 yen

LUNCH MENU 11:00 ~ 14:00

DINNER MENU 16:00 ~ 23:00

活きたまま食べる生牡蠣
ランチ限定価格 1 個 300 yen

とろける温かいわらび餅
300 yen

OTSUMAMI
ローストで作ったしっとりさわやか信州ドライトマト

南信州菊芋のロースト　麦麹もろみバター添え

有機ひよこ豆と香りを楽しむ生胡椒バター
etc.

活きたまま食べる生牡蠣　生 or たたき
KAKI

ZENSAI
ホクホクじゃがいものフォアグラバター

築地から仕入れた鮪のミキュイ溜まり醤油しのわソース

信州完熟トマトと柚子香るマリネ

軽井沢クレソンと東御胡桃のサラダ　辛人参ドレ
etc.

ONZENSAI
トリュフで仕上げる野菜と信州みねむら牛のすき焼き

軽井沢高原野菜の大雪渓酒粕西京焼き

タラバ蟹とビーツの真っ赤なクリームコロッケ

フランス産フォアグラの茶碗蒸し　フカヒレ添え
etc.

信州プレミアムみねむら牛の炭火焼と味噌幽庵炭火焼

SUMIBI

etc.

有明産生海苔と鮑のクリームパスタ

信州御牧ヶ原三べぇや焼き味噌おにぎり茶漬け

あさりで作った黄金出汁の真鯛湯引きスタイル

SHIME

京抹茶の和ティラミス

とろける温かいわらび餅のバニラアイス添え

讃岐和三盆の絹どけプリン

KANMI

300 yen

300 yen

300 yen

600 yen

680 yen

980 yen

580 yen

800 yen

680 yen

980 yen

800 yen

1,280 yen

1,980 yen

1,380 yen

680 yen

780 yen

600 yen

600 yen

600 yen

etc.

MK Farmers&Grill https://www.rustic-kitchen.net/mk

ITALY ミシュラン星付で修行したシェフ の BISTRO KITCHEN
東京都中央区日本橋蛎殻町 2-14-4　Tel.03-6661-6350

RK GARDEN https://www.rustic-kitchen.net/

心と身体にやさしいヴィーガンレストラン
長野県北佐久郡軽井沢町追分 1138-1　Tel.0267-31-5330


