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クリスマスに最高のコーヒーを。

Mi Cafeto  Press Release 01

　株式会社ミカフェート（本社 :東京都港区 代表取締役社長 :川島良彰 以下 ミカフェート）は、2017年のクリ
スマス限定ギフトとして、ブルーマウンテンコーヒーをブレンドした 2種類の『クリスマス ブレンド』を 2017

年 12月上旬に、オンラインストアとミカフェート各店で発売いたします。
　2017年のクリスマスシーズン限定コーヒー『クリスマスブレンド』は、ジャマイカの名園ジュニパー ピーク農
園で育てられて厳しい品質基準をクリアした銘柄が揃う Premier Cru Caféラインのブルーマウンテンコーヒーに、
それぞれエル サルバドルとペルーのコーヒー豆をブレンドした 2種類のコーヒーです。上質なブルーマウンテン
と、それぞれのコーヒーを絶妙な割合でブレンドすることで、クリスマスらしい華やかでみずみずしい風味をも
つコーヒーが完成しました。『クリスマスブレンド』2種は、単品販売のほかセットも販売いたします。　

アンデス山脈の奥地にあるアルディアーノ デルガード農園（ペルー）で大切に育てられたカトゥーラ亜種とブルーマウンテ
ンコーヒーをブレンド。ブラッドオレンジを思わせる風味でみずみずしさが口いっぱいに広がる。ミディアムボディで、余
韻にライチの香りと香ばしい後味が特徴。

クリスマス ブレンドコーヒー MT×BM

◉クリスマス ブレンドコーヒー LA×BM

◉クリスマス ブレンドコーヒー MT×BM

クリスマス ブレンドコーヒー LA×BM

マリアストレス農園（エル サルバドル）で栽培されたナチュラル（※）精選のブルボン亜種とブルーマウンテンコーヒーをブ
レンド。その風味は、パパイヤ、メロン、バナナのトロピカルフルーツの風味。甘みが多く軽めのボディ。華やかな味わいが特徴。

ブルーマウンテン ジュニパー ピーク農園（ジャマイカ）

〔内容〕焙煎豆 160g／豆 or粉
〔価格〕
　1本 2,000円（税込）
　2銘柄セット 4,000円（税込）

ジュニパー ピーク農園で一番早く朝日を浴びる畑が、Plot4です。ブルーマウンテン山脈で 5番目に高い頂、キャ
サリンズ ピークの頂上からやや下に広がるその畑は、日に 2 度大きな気温差が起きます。コーヒーチェリーは、
その恩恵を受けて実はゆっくりと熟し、高密度の最高級のコーヒーになります。完熟したコーヒーチェリーは手摘
みで収穫され、厳しい品質基準に沿って厳選されます。基準をすべてクリアしたコーヒー豆だけが冠することがで
きるブランド Premier Cru Caféのブルーマウンテンコーヒーは、まさにカリブの宝石です。
「クリスマス ブレンド」に、このブルーマウンテンコーヒーをブレンドしたことで、品質が一段と上がりました。

ジュニパー ピーク農園の農園主シャープ兄弟

※ナチュラルとは、収穫したコーヒーチェリーの実が付いたまま乾燥してその後脱殻する方法です。チェリーから豆に甘みが移り、独特の風味を生み出します。

Premier Cru Café

ブルーマウンテンの香り華やぐ 「クリスマス ブレンド」発売
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ミカフェートとは

株式会社ミカフェートは、唯一無二のコーヒーハンター José. 川島 良彰が 2008年に立ち上げたコーヒー豆の輸入、販売
を行う会社です。そのコンセプトは「すべてのコーヒーをおいしくする」。樹の選別から栽培、収穫、輸送、焙煎、保管、
抽出に至る全ての工程に独自の品質基準を設け、グレード別にトップブランドからカジュアルブランドまで様々なコーヒー
を取り扱っています。全国に展開するカフェのほか、大手航空会社の全路線・全クラスや、有名ホテル、レストランなど
へも提供しています。

ミカフェート Shop Info
東京都中央区銀座 6-10-1 GINZA SIX 13F／ 03-6274-6841

東京都港区六本木 7-7-7 バーニーズ　ニューヨーク六本木店 2F

東京都千代田区一ツ橋 2-3-1 小学館ビル 1F ／ 03-6261-5434

東京都渋谷区神宮前 4-18-6 イスルギビル 1F／ 03-3405-9501

東京都武蔵野市吉祥寺南町 1-1-24 アトレ 吉祥寺 1F／ 0422-22-1487

神奈川県横浜市中区元町 2-93  1.2F／ 045-319-6667

福岡県福岡市中央区六本松 4-2-2「六本松 421」1F／ 092-406-7441

岩手県盛岡市盛岡駅西通 2-19-27／ 019-656-8325

長野県松本市深志 1-3-11 コングロM 1F／ 0263-88-3480

広島県呉市宝町 2-25 レクレヴァンデュール呉駅南 1F／ 0823-21-0660

東京都中央区京橋 2-2-1 京橋エドグラン 3F ／ 03-6262-5986

一 ツ 橋 店
表 参 道 店
ア ト レ 吉 祥 寺 店
横 浜 元 町 店
六 本 松 店
盛 岡 店
松 本 店
呉 店
IDEA BEANS CAFE by Mi Cafeto

GRAND CRU CAFÉ GINZA
BARNEYS CAFE

by Mi Cafeto Premier

こちらのプレスリリースに関するお問い合わせ先
株式会社ミカフェート　販売営業部

tel. 03-5771-4170　mail. mktg@mi-cafeto.com 
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1956年静岡生まれ。1975年中米エル サルバドル国立コーヒー研究所に留学し、
コーヒー栽培・精選を学ぶ。その後大手コーヒー会社に就職。ジャマイカ、ハワイ、
インドネシアで農園開発を手掛け、マダガスカルで絶滅危惧種の発見と保全、
レユニオン島では絶滅した品種を探し出し、同島のコーヒー産業復活を果たす。
2008年に独立し、株式会社ミカフェートを設立。2017年に外務大臣表彰受賞。

国際協力機構（JICA)コーヒー分野にかかる課題別支援委員会 委員長、日本サス
テイナブルコーヒー協会理事長、JAL日本航空コーヒー・ディレクター、タイ王
室メイファールアン財団コーヒーアドバイザー、カリフォルニア大学デイビス
校コーヒーセンター アドバイザリー・ボードメンバー等を務める。 

José. 川島 良彰 José Y. Kawashima
株式会社ミカフェート　代表取締役社長


