
 

 

 

 

 

 

 
 

 

高級「生」食パン専門店乃が美 

 

行列が絶えない関西の食パン専門店。トーストせずそ

のまま食べてほしいという職人の思いから「生」食パ

ンと命名。 

柔らかくデリケートなためお店ではスライスをしてい

ない。水分をたっぷりと含みしっとりとした生地は、

肌理が細かく均一。 

「生」のまま食べると、すっと溶けるような口溶け

と、後からくる優しい甘みにうっとりさせられる。 

 

パン・オブ・ザ・イヤーは、パン専門のコミュニティ―サイト「パンスタ」の一年間の総括として、パンを愛する

皆さんからの投稿・いいね！・アクセス数、パンスタ編集部の日々の食べ歩き活動などを元に、「パンマ

ニアが今年最も注目したパン」を選出したものです。パンスタ会員による投稿に加え、本年より会員登録

のない一般の方からの投稿も受け付け、広く皆さんの声を取り入れました。皆さんの 2016 年のパン活動

を振り返ったり、これからのパン活動の参考にしみてください。 


