
鶏ギョプサルの美味しい食べ方鶏ギョプサルの美味しい食べ方
片面にきつね色の焦げ目が付いたら

裏返して弱火でじっくり焼く。

じっくり火が通った鶏肉を２～３cm
のサイズにカットします。

チシャにカットした肉をのせてお好み
でネギや焼きニンニクを包みます。

食べごろのタイミングが分からない場合や、おすすめの食べ方・組み合わせはスタッフまでお気軽にお声かけください。

最後に特製の辛味噌をのせて熱いうち
にお召し上がれ☆
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　 2～3cmぐらい


