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ふしきの 概要 

 

１．会社概要 

店名 ： ふしきの（株式会社フシキノ） 

住所 ： 東京都新宿区神楽坂 4-3-11 神楽坂つなしょうテラス 2 階 

TEL/FAX ： 03-3269-4556 

ホームページ ： http://www.fushikino.com 

  http://fushikino.ocnk.net/ 

 

２．事業内容 

①和食店「ふしきの」 

2011 年 9 月に会席料理に日本酒のペアリングコースを

提供するお店としてオープン。ひと品ひと品の料理に

合わせ、利き酒師・酒匠が全国各地からその料理を最

も引き立てる日本酒をセレクトして提供。よりマリア

ージュを高めるため、料理ごとに冷酒、常温、ぬる

燗、熱燗と温度も緩急をつけ、それらの日本酒を現代

陶芸家の作品や骨董の酒器で提供し、料理と日本酒、

器とが三位一体となった日本酒の総合芸術を目指す。 

フレンチ、イタリアンで言うところのデギュスタシオンのみの和食店は日本国内において他に例

がなく、オープン翌年となる 2012 年 12 月以降、『ミシュランガイド東京』にて 5 年連続でひと

つ星を獲得中。 

2017 年 4 月に現店舗へ拡張移転を行う。 

 

②ギャラリー「ふしきの」 URL：http://fushikino.ocnk.net 

現代陶芸家、漆芸家、ガラス作家の酒器を中心とした

作品を販売するギャラリー。 

2012 年 5 月にオープンし、現在では全国各地の約 50

名の作家の作品を取り扱う。現代陶芸を取り扱うギャ

ラリーとしては、コレクターズアイテムである酒器の

常設販売点数は日本一を誇り、国内のコレクターのみ

ならず、海外からの注文もあり。 

 

③セミナーの開催 

「ふしきの」で培ってきた日本酒サービスのノウハウを広めるべく、オープンよりこれまで隔月

に１回のペースでセミナーを開催。主に２つのテーマで開催しており、ひとつは、「ふしきの」

の独自のノウハウでもある酒器の形状による日本酒の味わいの変化を中心とした「日本酒・酒器

講座」、もうひとつは、全国各地の焼き物の特徴、作られ方をまとめた「やきもの・うつわ講

座」となっている。 
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３．店主プロフィール 

宮下祐輔（SSI 認定利き酒師・酒匠、遠州流茶道師範） 

2006 年に開催された「第 2 回世界利き酒師コンクール」にて最年少のファイナリストとなり、

以後、各地で日本酒や酒器に関するセミナーを開催。2011 年 9 月に和食店兼ギャラリーである

「ふしきの」をオープン。現在に至る。また、日本酒のみならず、日本文化の総合芸術でもある

茶道に興味を持ち、2005 年より遠州流茶道家元主監 浅井宗兆宗匠のもとで茶道を学び、師範の

許状を賜る。 

 

４．メディア掲載歴 

＜インターネット TV＞ 

2017 年 2 月  『PRIME JAPAN 日本のこころに出会う』 

   episode10 日本酒にて撮影協力、店舗紹介 

http://www.tbs-v.co.jp/primejapan/ 

 

 

 

 

 

 

 

＜ガイドブック・書籍＞ 

2016 年 12 月  『ミシュランガイド東京 2017』※2012 年より 5 年連続ひとつ星を獲得 

2016 年 12 月 『Gault&Millau（ゴー・ミヨ）』 

2015 年 11 月 『ルイ・ヴィトンシティ・ガイド TOKYO』※2012 年より連続掲載 

2012 年 11 月 『東京百年レストラン 2（伊藤章良著）』 

  

＜雑誌＞ 

2016 年 11 月 Discover Japan（12 月号「日本酒を料理する時代がきた」） 

2016 年 3 月 dancyu（3 月号「今回は、お燗。」お燗企画） 

2016 年 3 月 炎芸術（別冊『酒器の逸品』特集） 

2016 年 1 月 ぴあ MOOK 神楽坂のおいしいお店（神楽坂の美食を支える 8 人） 

2015 年 12 月 dancyu（創刊 25 周年記念 12 月号「いい店って、なんだ？」特集） 

2013 年 8 月 東京カレンダー（9 月号「日本酒カレンダー」） 

2013 年 7 月 東京カレンダー（8 月号「日本酒カレンダー」） 

2015 年 4 月 炎芸術（別冊『陶磁器の逸品』特集） 

2013 年 3 月 料理通信（4 月号「シェアする店の作り方」特集） 

2013 年 2 月 炎芸術（別冊『珠玉の酒器』特集） 

2013 年 2 月 dancyu（3 月号「新しい日本酒の教科書」冷酒企画） 

2012 年 12 月 ELLE a table（1 月号「世界のおいしいトレンド」特集） 

2012 年 11 月 アートコレクターズ（12 月号「酒器のある暮らし」特集） 

2012 年 11 月 FIGARO（12 月号「大人女子のための TOKYO 和食ガイド」） 

2012 年 5 月 料理王国（6 月号「また来たいと言われるお店大研究」特集） 
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2012 年 3 月 家庭画報（4 月号「レストラン、今月のスペシャリテ」企画） 

2012 年 3 月 GOETHE[ゲーテ]（4 月号「とっておきの切り札になる勝負和食」特集） 

2012 年 3 月 dancyu（4 月「日本酒にトライ！」お燗企画） 

2012 年 1 月 食楽（2 月号「おとなの神楽坂カウンター巡り」特集） 

2011 年 12 月 食楽（1 月号「燗上がりする日本酒」特集） 

2011 年 12 月 pen（12/15 号「酒と料理のうまい選び方」特集） 

2011 年 11 月 Discover Japan（12 月号「ホロ酔い入門」特集） 


