
スタッフ募集中
スイーツ販売、カフェ接客、製造に興味のある方

コレットで一緒に働きませんか？
勤務地・雇用条件の詳細はHP又は、
ハローワークでご確認下さい。

※パティシエ・調理師は経験者のみ
募集しています

オフィシャルHP　
http://collet-sapporo.com
オンラインストア　
http://collet.shop-pro.jp/
Instagram　
https://www.instagram.com/
cakeandcafe_collet/

良いものを、より日常に
Auvasan Mu�n
オヴァサンマフィン

１．プレーンマフィン　￥１１９（総額￥１２８）
２． ベリー＆ベリーマフィン　￥１７９（総額￥１９３）
３． グリオットチェリーのマフィン ￥１６９（総額￥１８２）
４．マーマレードとクリームチーズのマフィン

￥１７９（総額￥１９３）
５．バナナとくるみのマフィン　￥１３９（総額￥１５０）
６．紅茶とプルーンのマフィン　￥１６９（総額￥１８２）
７．ラムレーズンのマフィン　￥１３９（総額￥１５０）
８．オーガニックチョコマフィン　￥１６９（総額￥１８２）

Sandwich
ベーグルサンド

野菜とお肉を組み合わせたお食事サンド、クリー
ムチーズに自家製キャラメルソース等を組み合わ
せたスイーツサンド、シンプルにクリームチーズ
を挟んだサンドをご用意しました。ドリンクと併せ
てのテイクアウトも可能です。また、イートインで
お飲み物やマフィンと一緒にお召し上がりいただ
くこともできます。

１．ツナとディルのサンド　￥１７９（総額￥１９３）
２．鶏ごまサンド　￥１７９（総額￥１９３）
３．キャラメルクランチサンド

￥１６９（総額￥１８２）
４．ラムレーズンサンド　￥１５９（総額￥１７１）
５．ドライトマトとバジルのサンド

￥１５９（総額￥１７１）
６．クランベリーくるみとクリームチーズのサンド

￥１５９（総額￥１７１）
７．ごまとクリームチーズのサンド

￥１４９（総額￥１６０）

Bagel
ベーグル

産小麦の中でもしっかりと甘みのある
「キタノカオリ」の風味を楽しめるように、

きび砂糖の配合は最小限にとどめました。また、
焼き上がりの歯切れが良くなるように天然酵母
の発酵調整と、蒸気を使用した焼成を行ってい
ます。噛むほどに口に広がる麦と酵母本来の味
と香りに、フランス産ゲランドの天然塩がぴった
りマッチした、シンプルで上品な味わいの商品で
す。

１．プレーンベーグル　￥９９（総額￥１０６）
２．クランベリーくるみベーグル

￥１４９（総額￥１６０）
３．ブルーベリーベーグル　￥１７９（総額￥１９３）
４．ミルクティベーグル　￥１４９（総額￥１６０）
５．ごまベーグル　￥１１９（総額￥１２８）

Auvasan Muffinは中にフィリングがたっぷり

ベーグルサンド５種類 149 円（税別）～

｜ベーグルの価格改定・リニューアル、さらにベーグルサンドの販売を開始します｜

復活・クランベリーくるみ 149 円（税別）

人気ベーグルの再登場、テイクアウトも可能なベーグルサ
ンドの新発売、どちらも日常使いに適した価格で登場です


