
■旅行期間：
2016 年10月31日（月）～ 11月 2日（水）２泊３日
■旅行代金（大人お一人様）：
２名１室（和室）利用の場合 114,500円
※４名１室利用まで同額
※１名１室（和室）利用追加代金（２泊分）18,000 円
■募集期間：2016 年 9月14日（水）～10月10日（月・祝）
■募集人員：20名様（定員になり次第締め切らせていただきます）
■最少催行人員：12名様
■添乗員：１名同行
■食事条件：朝食２回、昼食３回、夕食２回
■宿泊施設：
10月 31日（月）乳頭温泉郷　鶴の湯温泉 別館「山の宿」
11月１日（火）　男鹿温泉郷　男鹿温泉 結いの宿 「別邸つばき」
■ご旅行代金に含まれるもの：
日程表記載の運送機関の運賃・料金、宿泊代、食事代、観光入場料、
見学料、バス乗務員経費、添乗員費用
※申込・問い合わせは下記窓口までお問い合わせください。

イタリア屈指の名店にて修行後、1993年に東京・青山の「レ
ストラン・エル・トゥーラ」の総料理長に 28歳の若さで就任。
2000年に I.C.I.F. 主催、世界オリーブオイル料理コンテス
トの日本代表に選出、オリーブオイル生産者賞を受賞。
2001年に東京・東麻布にカウンターイタリアンの先駆けと
なったレストラン「カメレオン」を開店。現在カフェ・カ
ンパニーのエグゼクティブシェフ。地中海食堂「Oliva（オリー
ヴァ）」オーナーシェフ。

㈱三越伊勢丹の食品バイヤーが、皆様をとっておきの
食材ツアーにお連れします。今回の舞台は秋田県。
独特の食文化を残す、秋田の食の魅力を存分に知り、
味わい尽くす旅にでかけませんか？　安政６年から続
く味噌蔵の見学や秋田のこだわり食材の収穫体験のほ
か、秘湯・鶴の湯温泉での宿泊、日本を代表するイタ
リアンシェフ・萩原雅彦氏による秋田食材を使った
ディナーなど、本ツアーならではの特別プランをご用
意して皆様のご参加をお待ちしております。

三越伊勢丹食品バイヤーと行く

秋田の食を巡る ２泊３日
2016年 10月31日（月）～11月2日（水）

蔵の街巡り／秘湯「鶴の湯温泉」へ
日目1 7:38 東京駅→（秋田新幹線）→10:51 大曲駅→（貸切バス）→

「みそ茶屋くらを」にて昼食→（貸切バス）→石孫本店→（貸切バス）
→Cafe OHZAN→（貸切バス）→乳頭温泉郷　鶴の湯温泉 別館「山の宿」泊

※写真は全てイメージです。実際のものとは異なる場合があります。

※ご旅程は運輸機関のダイヤ改正及び各地の道路状況により多少時間が変更になる場合がございますので、ご出発前に時刻等をご確認ください。

漁師飯を味わう／男鹿エリアへ
日目3 男鹿温泉 結いの宿「別邸つばき」→（貸切バス）→なまはげ館・真山伝承館（なまはげ体験）

→（貸切バス）→網元番屋にて昼食→（貸切バス）→JA湖東（えだまめ食べ比べ）
→（貸切バス）→17:00 秋田空港→（JAL166 便）→羽田空港

観光庁長官登録旅行業1-644 号

鶴の湯温泉名物
「山の芋鍋」

鶴の湯温泉

みそ茶屋くらを
のランチ

café  OHZAN 石孫本店 湖畔の杜レストラン ORAE 別邸つばき なまはげ

営業時間／月～金９：００～１８：００（土・日・祝休業）　担当／小笠原・佐々木

アイデックスビル 1F〒010-0951 秋田市山王 2丁目1-60
TEL （018）823-6000　FAX （018）823-6100

日本旅行業教会正会員　総合旅行業務取扱管理者：小笠原 和則
旅行業務取扱管理者とは、お客様の旅行を取り扱う旅行会社・営業所での取引に関する責任者です。
この旅行契約に関し、担当者からの説明にご不明が点があれば、ご遠慮なく上記の取扱管理者にお尋ね下さい。

日本エアーサービス

アキタ通商株式会社グループ株式会社三越伊勢丹、秋田県

伝統野菜のランチ／萩原シェフによるディナー

日目2
乳頭温泉郷 鶴の湯→（貸切バス）→齋藤農園きのこ（原木なめこ or 原木椎茸）
収穫体験→（貸切バス）→「レストランORAE」にて秋田の伝統野菜を使用し
たランチ、角館武家屋敷と樺細工見学→（貸切バス）→小玉醸造→（貸切バス）
→「レストランスカイビュー」にて萩原シェフのスペシャルディナー→
（貸切バス）→男鹿温泉郷  男鹿温泉 結いの宿 「別邸つばき」泊

シェフ：萩原雅彦氏

秋田食材を使用した
ディナーを開催

企画協力

アキタ通商株式会社協　　賛

申込・問い合わせ
旅行企画・実施




