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出店社名 出店内容 出店社コメント 

陽光ファーム２１ 野菜 

飛鳥あかね、ホワイ

トスティック大根、

バタピアレタス、他 

有機農業一筋の奈良県の伝統野菜と西洋野菜を育てている農園です。 

「飛鳥あかね（あすかあかね）」という奈良県の大和野菜の細長いカブをは

じめ、ホワイトスティック大根やバタピアレタスなど、関東に余り出まわらない 

めずらしい野菜を出品します。 

しあわせ野菜畑 野菜 

ほうれん草、小松

菜、レタス、春菊、

ルッコラ、ブロッコリ

ー、キャベツ、白

菜、人参、大根、

カブ、太ネギ、他 

大地と、太陽、水、空気。その土地の持つ最大限の力を引き出して、無

農薬・有機肥料で育てました。ゆっくりと野菜自身の力で育った野菜は、

力強い生命力を持っています。粘土質の土壌で育った野菜は栄養の吸

収力が高く、味が濃くて野菜本来のおいしさを味わうことができます。 

玄 野菜 

鎌倉野菜（ほうれ

ん草、赤カブ、大

根、赤大根、青長

大根、白菜、他 

当日朝６時に収穫したばかりのオーガニック野菜が 13時前後に会場へ到

着します。朝採りの元気いっぱいのオーガニック野菜の提供は今回で３回

目、いずれもすぐなくなってしまう人気商品です。 

N.HARVEST 

（エヌ・ハーベスト） 
加工品 

有機スパイス、有

機フェアトレード紅

茶、有機ドライフル

ーツ、他 

冬を乗り切るジンジャースパイス。ホットジンジャーやジンジャーエールが作

れるスパイスミックスをご用意します。体の芯からポカポカと温まります。 

DressingSisters 

（ドレッシングシスターズ） 
加工品 

無添加ホームメイ

ドドレッシング、有

機レモン、無農薬

ゆず、ぽん酢、他 

DressingSister はすべての商品が無添加・完全ホームメイドであり使用し

ている食材にもこだわりました。有機・農薬不使用で育てられた風味豊か

な柑橘類や貴重な農薬不使用の国産のカシス（黒スグリ）を使い今までに

無かったタイプのドレッシングに仕上げました。素材の味をさらに生かせるお

いしいお野菜をモリモリ食べて頂く為に作ったドレッシングです！マルシェ限

定フレーバーや新商品も続々増えました。市販のドレッシングに抵抗のあ

る方にこそぜひ味わってみてください。 

内長 
加工品 

（キッチンカー） 

しらす丼、北海道

産帆立炊き込みご

飯、しじみ汁、他 

熱々のごはんに静岡の舞阪より直送で届いた塩分控えめのしらすをたっぷ

り乗せてお召し上がりください。また、冷えきった体に疲れた体には、北海

道産の帆立のエキスたっぷりの炊き込みご飯と千葉県産のしじみ汁もオス

スメです！単品でのご注文も可能ですのでぜひお試しください。 

TOKYO BEER 

PORTER 

加工品 

（キッチンカー） 

ホットビール（有機

JAS認定コーディア

ル使用）、コーディ

アルホットティー（有

機 JAS認定コーデ

ィアル使用）、クラフ

トビール各種、他 

寒い1月のオススメは、麦芽使用率が高いクラフトビールならではの贅沢な

ホットビールです。天然原料のハーブシロップと、モルトの甘みをハーブティー

感覚で味わっていただけるお酒です。ホットシードルはオレゴン州のサイダー

専門ブルワリー（サイダリー）“ATLAS”のザクロと地産のチェリーを使用した

ハード・サイダー（シードル）を樽生＆ホットでご用意します。 

Bar Paquito（バル・パキ

ート） 

加工品 

（キッチンカー） 

ピンチョス、ブロチェ

ッタ、バスク煮込、

魚貝のパエリア、ボ

カディーヨ、他 

ピンチョスは常時 3～4種類ご用意しています。今回は生ハムとオリーブの

ベーシックなものから、まぐろのバジルオイル漬け、貝柱をまるごと使ったも

の、タコのガリシア風などを作ります。スペイン産サフランをふんだんに使った

パエリアも、ご用意します。 

※出店社は一部抜粋。その他合計約 100店舗が出店します。 

※諸事情により出店社が変更となる可能性がございます。 

 


