
02

■湯西川温泉花と華について

URL：http://www.yunishigawa.co.jp/
施設：客室 77室（最大収容473名）
　　　大広間一番館、囲炉裏亭二番館・三番館・五番館
　　　お好み鉄板ハウス、コンベンションホール
　　　庭園かや宴席一～七、かまくら３基（１～２月）
　　　大浴場（男女各1）、露天風呂（男女各1）
　　　檜の湯、露天風呂、岩風呂、貸切滝見風呂
　　　おしゃれサロン、クラブ、カラオケルーム、卓球
　　　ラーメン処、みやげ処、味噌造り道場

住所：栃木県日光市湯西川温泉601
問合せ先電話番号：0288-98-0321

＜ご取材にあたって＞
■ご取材いただける場合は、担当　山城までご連絡ください。
■撮影を伴った取材は対応上、できるだけ３日前までにご連絡ください。
■今回の『とちぎ和牛ぎゅぎゅっと尽くしプラン』の誕生を記念して、
　特別価格にてご案内中です。取材時による御試食をはじめ、
  読者・視聴者にはさらに特別価格にてご案内する用意がございます。
　お気軽にお問い合わせください。
　以上、よろしくお願いいたします。

販売日　３月１日より通年販売
料金　１泊２食　21000円～（2名1室1名当たり料金・税・サ込）
※現在キャンペーン価格　15000円にて販売
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この件に関するお問い合わせは
花と華　担当・山城までお願いいたします。

TEL(0288)98-0321
FAX(0288)98-0611

『とちぎ和牛ぎゅぎゅっと尽くし会席』概要

『とちぎ和牛』について

■お品書き一例

・山ぶどう酒

・とちぎ和牛ロースと白美人葱八幡巻

・とちぎ和牛あぶり寿司、とちぎ和牛薄切り甘辛炒め

・とちぎ和牛もも肉の造り、葱、胡瓜をそえて

・とちぎ和牛のしっぽ　おじんのスープ風

・A5ランクとちぎ和牛鉄板焼、木ノ子葱、岩塩、山葵

・牛肉としおや椎茸のコロッケ

・冷しゃぶとちぎ和牛肉野菜巻、アスパラコーン、大根、人参胡麻ポン酢にて

・とちぎ和牛ごぼうめし

・味噌けんちん汁

・木ノ子野菜浅漬

・豆乳となす牛乳の寄せ豆腐

　※メニューは季節により変更する可能性がございます。

「とちぎ和牛」は指定された生産者によって肥育された黒毛和牛であり、枝肉格付がA・Bの４等級以上に格付された枝肉だけに与えられる銘柄名です。
指定生産者は県内各地に現在約220名おり、「とちぎ和牛」として認定されるものは、格付審査をパスし、年間を通じて約3千頭になります。
「とちぎ和牛」は、サシの入った霜降り肉で、キメが細かく、柔らかく、風味豊かな、旨味の秀でた味の芸術品です。前沢牛や松坂牛にも劣らない高級牛肉と
して、評価も高くなっています。


